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[No6pe pownu B AEG! Bnarogapum Bu, ye ns3bpaxre Hawua ypen.
@ BwxTe nonesHu cbBeTun 3a ynotpeba, GpoLLypu, OTCTpaHsBaHe Ha HEU3NpaBHOCTY,
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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo n ynotpebarta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYKUMK. [MponsBoanTenart
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPeAN B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
NMHCTPYKUMNTE Ha 6e30nacHO M NeCHO JOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HepaBHOCTOWHO
NonoXeHue

» To3n ypeg moxe ga 6bae nanonsesaH ot geua Hapg 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo 1 OT N1ua ¢ HamaneHm
pun3nYeckn, CETUBHM N YMCTBEHMN BBH3MOXHOCTU UK OT
nvua 6e3 onuT 1 NO3HaHWA, caMo ako Te ca noj
HabnoaeHne nnn 6bAAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
GesonacHaTta ynotpeba Ha ypeaa n pa3dbupaTt Bb3MOXHUTE
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puckose. [leua noa 8-rogmiHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMMNIEKCHU YBpEeXaaHus TpsabBa ga ce obpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH akO He ca Noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.
Heuarta Tpabea ga 6baat nog HabnoaeHue, 3a aa ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT Cc ypega n MoodunHu
YCTPOWCTBA C NPUITOXEHUETO.

[pbxXTEe BCUYKM ONaKoBKW Janeye oT Aeua U n3xXBbpriete
OMakoBKUTE MO MeCTHUTe npasuna.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YpeaobT n HeroBnte 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropeLlusaBar no BpemMe Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AoMallHuTe nobumumn ganey ot ypeaa, korato ce nsnonssa
M KOoraTo ce oxnaxga.

AKO ypeabT uMa yCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa ga ce akTmBMpa.

Heua He TpsbBa Aa n3sbpLUBAT NOYNCTBAHE UK
nogapwbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

To3n ypen e npegHasHa4YeH caMo 3a roTBEHE.

To3n ypea e npegHasHadeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

To3n ypea moxe ga ce u3nonsea B opucu, ctam B xoTern,
cTanm B MOTEN, KbLUM 3a rocTu u gpyrn nogobHun mecta 3a
HacTaHsiBaHe, Kb[EeTO TOBa M3Mon3BaHe He HaABuLwaBa
(cpeaHo) HMBOTO Ha AomalluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduympaHo nuue Tpsibsa ga nHctanupa ypena
n oa cMeHun kabena.

He nsnonseaiite ypeaa, npeauv aa ro uHctanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3BbpLUIBAHETO HA KakBaTO U [a € NoaapbXKKa,
N3KNoYeTe ypena OT enekTpo3axpaHBaHETO.

AKO 3axpaHBalLMAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbea aa ce
CMEHU OT NPon3BOAUTENS, OT HEroOB OTOPU3MpPaH CepBU3EH
LEeHTbp nnn oT KBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
ONacHOCT.

BBJITAPCKU



NMPEOYTPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa a He Cce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efleMEHTU
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM CbA0BE 3a NeYeHe.
3nonaBaiTe caMmo ceH3opa 3a xpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3u ypes.

3a fga ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa U 3aHUs KpaW
Ha HocaduTe OT CTpaHU4YHUTE cTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

He nouyncTteanTte ypeaa ¢ napoymcradka.

He n3nonseaiite rpybu, abpasveHuM, NOYNCTBALLM
npenapaTtu Unn ocTpu, MeTarHu CTbpraskm 3a NnoYncTBaHe
Ha CTBLKINOTO Ha BpaTtaTa, 3aloTo Te MoraT fJa HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa AoBefe A0 cHynBaHe Ha
CTBKIOTO.

[Mpean NMPONUTUYHO NOYUCTBAHE N3BadeTe BCUYKU
akcecoapu U NPpeKoMepHU HaTpynBaHus/pasnuBaHns oT
BbTPELLUHOCTTA Ha ypeaa.

2. NTHCTPYKUWNW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 NUHcTanauumsn

/\ BHUMAHMUE!

Cawmo kBanumumpaHo nvue moxe aa
N3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He mMoHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
nospefeH ypea.

» CnepgBaiitTe MHCTPYKUUKTE 3a
WHCTanupaHe, Hanu4yH1 Ha Hawwus
yebcaiiT.

¢ BwuHaru BHMmaBanTe, kKorato MectuTe
ypeaa, Tbi KaTo € Texbk. BuHarn

n3nonssante npeanasHy pbkasmum n
3aTBOPEHUN 0BYBKMU.

He gbpnavte ypea 3a gpbxkara.
MoHTupainTe ypega Ha 6e3onacHo u
NoAXoAsLLo MACTO, KOeTO OTroBaps Ha
MOHTaXHUTE U3NCKBaHWS.

TpsbBa ga cnassate MUHUMANHOTO
pascTosiHWe 40 Apyru ypean u
yCTpONCTBa.

lMpean oa moHTUpaTe ypeaa, nposepeTe
hanu BpaTtarta My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.
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YpeobT e o6opyaBaH ¢ enekTpuiecka
cucTema 3a oxnaxagaHe. Tpabsa ga ce
13Mos3Ba C erekTpo3axpaHBaHeTo.

2.2 EnekTpuyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxap vnnuv TokoB yaap.

Bcuyku en. Bpb3ku Tpsibea aa ce
HanpaBAT OT KBanuuumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

YpennvT TpsbBa ga e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha
TabenkaTa c TEXHUYECKM AaHHM ca
CbBMECTUMU C eNeKTpUYecKMTe AaHHN Ha
3axpaHBallaTa Mpexa.

BuHarn nsnonseavite npaBmimHO MOHTUPaH
KOHTaKT CbC 3allMTa OT TOKOB yaap.

He n3nonaeainTte pasknoHuTeENy unm
ajanTepu ¢ MHOro BXOZOBE.

BHumaBaviTe ga He noBpeauTe
3axpaHBaLLms Wwencen v 3axpaHBalyus
kaben. Ako 3axpaHBalwusT kaben TpadBa
na 6bae nogmeHeH, ToBa Tpsibea aa 6bae
N3BbPLUEHO OT HALLUS OTOpM3NpaH
CEpPBU3EH LIEHTBP.

He ponyckanTe 3axpaHBalymTe kabenu ga
ce pobnuxaeaT 40 BpaTUykaTa Ha ypeaa
W NPOCTPAHCTBOTO NoJ Hero, 0cobeHo
KoraTo e BKIHOYEH Unu KoraTo BpaTuykaTa
e ropeLia.

3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute un
n3onupaxu Yactu Tpsbea ga 6vae
3aTerHaTa no TakbB Ha4MH, Ye a He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTH.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eMHCTBEHO B Kpas Ha
WHCTanauusita. YBepeTe ce, Ye LiencensbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNEH cneq
MHCTanupaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLus LWencern.

He n3gbpneanTte 3axpaHBawus kabern, 3a
Aa nsknoynte ypeda. Bunarm
n3gbpnBaiTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBavite camo npaBuiHM YCTPONCTBA
3a usonauyusi: npegnasHn NnpekbLceayn Ha
mMpexara, npegnasutenu
(NpegnasutennTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce u3BagaT oT pacyHraTa),
N3KNIOYBATENN N KOHTAKTOPW 3a yTeuka Ha
3a3eMsiBaHETO.

6 BbJIFTAPCKUA

Enektpuyeckarta nHctanayus Tpsabsa ga
1MMa 13onupaLlo ycTponcTeo, koeTo Bu
no3sonsiBa Aa M3knounTe ypeaa ot en.
MpexaTta npyu BCUYKM NOJOCK.
V3onunpalloTto ycTpoiicTBo TpsibBa fa e ¢
LUMPVHa Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

3aTBOpeTe U3LAN0 BpaTnykaTa Ha ypeaa,
npeau fa cebpXeTe 3axpaHsalyus kaben
KbM KOHTaKTa.

Tosu ypep ce goctass ¢
enekTpo3axpaHBaLlm Lwencen v kaben.

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck oT HapaHsiBaHe, n3rapsiHusi, TOKOB
y4ap vnu ekcnniosusi.

He npomeHsinTe npeaHazHa4YeHNETo Ha
ypena.

YBepeTe ce, Ye BEHTUMaLMOHHUTE OTBOPU
He ca OnokvpaHwu.

He ocTaBsiiTe ypena 6e3 Hagsop no
BpeMe Ha paborTa.

MsknioyBanTe ypena cnepg BCAKO
n3nonssaHe.

BbaeTte BHMMaTeNHKW, korato oTBapsATe
BpaTaTa Ha ypeaa, AokaTto ypeabT
paboTn. Moxe Aa n3nese ropeLy Bb3ayx.
He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpY pbLie unm
KOraTo MmMa KOHTaKT C Boaa.

He okasBaiTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
BpaTa.

He n3nonseanTte ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UINN NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

OTBapsanTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha
ypeaa. Mianon3saHeTo Ha CbCTaBKM C
ankoxon MoXe Aa npeaunsBrka cMecBaHe
Ha ankoxon u Bb3ayX.

He nossonsBsavite UCKPU NN OTKPUT
nnambK Aa BNU3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTto oTBapsiTe BpaTara.

BuHaru nsnonasavite yawm n 6ypkaHu,
opobpeHun 3a 3anasBaHe.

He nocrassanTe 3ananumu NpoaykTu unm
npegmeTu, KOMTO Ca HAMOKPEHU CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 61m3ocT o ypeada
WU BbPXY HEro.

He cnopgensiite ceoata Wi-Fi napona.




/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noBpena Ha ypeaa.

3a pa ce n3berHat nospeam u
obesLBeTsaBaHe Ha emanina:

— He nocTaBsanTe cbaoBe 3a ypHa Unm
ApYru npeamMeTy B ypeaa AUPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He rnocTassanTe anyMmHMeBo ¢onmo
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NoCcTaBsiTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLyms ypea.

— He MocTaBanTe BNaXHN CbAoBE U
XpaHa B ypeaa, cnep KaTto
NPUKIOYNTE C FOTBEHETO.

— ObaeTe BHMMATENHK, KoraTo Maxare
UM NocTaBsATe akcecoapuTe.

O6e3uBeTsiIBaHETO Ha emanina unu
HepbxaaemaTa CTOMaHa He okasBa
BMUSHWE BbpXY paboTaTa Ha ypeaa.
M3nonsBaiTe Abnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTw. [NogoBuTe CoKkoBe NpUYMHABaT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6baaT TpanHu.
BuHaru rotBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

AKO ypeabT e MHCTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
Wwkad, Ta3un BpaTuyka TpssbBa BMHarn aa e
OTBOpPEHA, JoKaTo ypeabT paboTtun. Ako e
3aTBOpeHa, Morart Aa ce akymynupar
TONMMUHa ¥ BNara, KOMTO BNocneacTBue aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnv noga. He
3aTBapsiTe Nnperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHe HambHO cnej ynoTpeba.

2.4 T'puka U NoYUcTBaHe

* bBbaerte BHMMaTENHK, koraTto cBanaTe
BparaTta oT ypeaa. Bpatuukarta e texkal

« [louyncTBaliTe peqoBHO ypeaa, 3a aa
npegoTepaTuTe yBpexaaHe Ha
NOBBPXHOCTHUSA MaTepuan.

» [louncTeTe ypeaa ¢ MOkpa, Meka Kbpna.
V3nonsBsarite camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasveHu
Kbpnu, pa3TBOPUTENU UNN METarnHu
npeameTu.

« Ako nsnonssare cnper 3a ypHa,
crneaBavite UHCTPYKUMMTE 3a 6Ge3onacHocT
BbpXY OMnakoBKarta my.

2.5 MuponuTu4HO NoYncTBaHe

/\ BHAMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHsBaHe / noxap /
XMMUYECKM eMmcumn (nyLuek) B

MUPOJNTUTUYEH PEXUM.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHaBaHe, noxap unu
nosBpena Ha ypena.

Mpeau nogapbXka Ha ypeaa ro
n3kn4YeTe U U3BadeTe Lencena ot
3axpaHBallMa KOHTaKT.

YBepeTe ce, Ye ypeabT e CTyAeH.
CbLI.leCTByBa PUCK CTBKINEeHUTe naHenu ga
ce cyynsrT.

CmeHeTe He3abaBHO CTBKIIEHUTE MaHenm
Ha BpaTaTa, Korato ca noBpeaeHu.
CBbpXeTe ce ¢ 0TOPU3NpPaHUS CEPBU3EH
LEeHTBbP.

* [lpean n3BbpLUBaHE Ha MUPONUTUYHO
NoYncTBaHe N MbPBOHAYANHO
nogrpsisaHe, u3sageTe oT pypHaTa
crnegHoTo:

— BCWYKM M3NULLHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pasnueu / oTnaraHus OT MasHuHa.

— BCSIKaKBW NOABWXKHMW NpeaMeTn
(BkntOUUTENHO padpToBE, CTPAHNYHM
pencu v ap., NpeaocTaBeHu ¢ ypeaa),
0cobeHO BCUYKM He3anensaLim
TEeHIXepW, TUraHu, Taeu, npuéopu n
ap.

* [lpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM
WNHCTPYKLMUM 3@ NMUPONUTUYHOTO
noYncTBaHe.

« [Jeua He 6uBa ga ce npubnmxasat oo
ypeaa, [okaTo ce U3BbpLUBa
NUPONUTUYHOTO NMoYnCTBaHE. YpeabT ce
HaropelLlsiBa v ropeLumsaT Bb3ayX U3nmsa
OT NpeaHUTe oxnaxaalin oTBOpMU.

¢ [MPONUTMYHOTO NOYMCTBAHE €
BMCOKOTEMMNEpATypHa onepauus, KoaTo
MOXe [a OTAenNu uanapeHus ot
OCTaTbLUTE OT FOTBEHE U KOHCTPYKLMOHHM
MaTepuanu. 3aToBa ce npenopbyBa Ha
notpebutenu ga HanpaesiT CleaHOTO:

— [a ocurypsat gobpa BeHTMnauums no
BpeMe U cref BCSKO NUPONIUTUYHO
noyncTBaHe.

— ocurypsia obpa BeHTMnaums no
BpPEME Ha U cref MbpBOHAYanHoTo
noarpsisaHe.
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* He pasnuBawTte u He HanvBalTe Boga
BbPXY BpaTMykata Ha dpypHaTa no Bpeme
Ha 1 creg NMpPONUTMYHOTO NOYMCTBaHe, 3a
na n3berHeTte nospena Ha CTbKNEHUTe
naHenu.

*  V3napeHus, nsnbyeHn ot PypHn ¢
nuponusa / ocTaTbLmM OT XpaHa, KakTo e
onuncaHo, He ca BpedHu 3a xopa, B TOBa
4YnCno Aeua n Xxopa CbC 34paBOCOBHU
npobnemu.

» [laseTe mankute gomallHu ndumum
Janede oT ypeaa no Bpeme v crepg
NMMPONINTUYHOTO MOYMUCTBAHE U
nMbpBOHAYanHoTo noarpsisaHe. Mankute
JomaluHy nrobumum (ocobeHo nTuym n
Breyyrn) morat Aa 6baart cunHo
YYBCTBUTENHWN KbM TeMMNepaTypHu
NPOMEHN 1 OTAENSAHW U3NapeHUsI.

* HesanenBawymTe NOBbPXHOCTU HA
TeHOXXepu, TUraHu, Tasu, Tabnu, npndopwm
W T.H., Morat ga 6baaT noBpeaeHu ot
BMCOKOTEMMNEPATYPHOTO MUPONUTUYHO
rnoyncTBaHe, KaTo CbLLO Taka MoraT aa
ObaaT M3TOYHMK 32 BPeOHW U3napeHus ot
HUCKO HUBO.

2.6 BbTpewHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT oT TOKOB yaap.

* OTHOCHO namnara(uTe) BbTpe B TO3n
NPOAYKT U pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
otaenHo: Te3u namnu ca npegHasHayYeHn

3. ONMMMCAHVE HA YPEJOA
3.1 O6w npernep
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Aa n3abpxaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCrNoBUS B JOMAKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumm, BAaXXHOCT Uin
ca npegHasHayeHn ga curHanusmpart
MHdopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOsIHME Ha
ypena. Te He ca npegHasHaveHu 3a
13rnons3BaHe B APYry NPUIIOXKEHWS 1 He ca
NOAXOAsLLM 3a OCBeTSABaHe Ha
NoMeLLEeHNS B JOMAKUHCTBOTO.

* To3n NpoayKT BKMOYBA CBETNIMHEH
M3TOYHVIK C KINac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

* VsnonasaviTe camo flammnm CbC ChLUnTe
crneyundmrkaymn.

2.7 O6cnyxBaHe

- 3anonpaBska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPaHUSI CEPBU3EH LIEHTBP.

* W3nonseaiite camo opuriHanHu pesepeHu
yacTu.

2.8 N3xBbpnsHe

/\ BHAMAHMUE!
Puck oT HapaHsiBaHe nnu 3agyluaBaHe.

* CBbpxeTe ce c 06LMHCKUTE BNacTu 3a
MHGOpMaLMS Kak Aa U3XBbpnuTe ypeaa.

*  VskntoyeTe ypega ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

*  3BapeTe 3axpaHBaLLUS €NEKTPUYECKN
kaben B 6rmM3ocCT 4o ypeaa v ro
n3XBbPIeTe.

KoHTponeH naHen

Konye 3a pyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasnexue

"He3no 3a BKM4YBaHe Ha TepMocoHaaTa
HarpsBsaly enemeHT

INamna

BeHTtunartop

Bopauu 3a ckapa, oTcTpaHsemu
BbTpelwHa yact Ha dypHaTa
Mo3nums Ha ckapa

EERORNCEOENE



3.2 Akcecoapu

+ CkapalpadT
3a hopmu 3a KeKke, ACTUSI B YCTOMUMBU Ha
BMCOKUN TemnepaTypu CbAoBe, ACTUSA 3a
neyeHe, roTBapCcKk1 Cba0BE/CbAOBE.

+ TaBa 3a neuyeHe
3a BrnaxHU KeKcoBe, NeveHn nagenus,
Xns16, ronemu nevyeHn Meca, 3aMmpaseHu
SACTNA 1 3a CbOMpaHe Ha n3Tu4aHe Ha
TEUHOCTM, Hanp. Mas3HWHa Npu neyeHe Ha
XpaHa Ha ckapa.

4. KOHTPOJEH MAHE

4.1 3a BKIOYBaHe M U3KN4YBaHe
Ha ypepaa.

3a ga BknounTe ypeaa:

1. HatucHeTte konyeTtaTa. Konyetarta
n3ckavar.

2. 3aBbpreTe KnoYa 3a QyHKUUK
HarpsBaHe, 3a ga nsbepete yHKUMUATa.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHWS KMoy, 3a Aa
perynupare HacTpovkuTe.

3a da usknyuTe ypeaa: 3aBbpTeTe Kioya

3a OyHKUUM HarpsiBaHe B U3KMHOYEHA

nosnuuna

4.2 MNpernea Ha KOHTPONHUA NaHen

Cba 3a rpun / nevyeHe

3a neyeHe nnu kaTo cbj 3a CbbupaHe Ha
MasHuUHa.

TepmocoHga

3a Aa KoHTponupaTe roTBeHeTO Bb3
OCHOBa Ha TemnepaTtypaTta BbTpe B
XpaHaTa.

TeneckonuyHu Boaaumn

3a no-necHo NocTaBsiHE U U3BaXaaHe Ha
TaBuTe N ckapara.

YpenbT e 3aKnoyeH.

MogmeHto: MomoLy Npu roTBeHe.

MogmeHto: MouncreaHe.

MoameHto: HacTpoiiku

Bbp30o 3arpsiBaHe e akTMBMpaH.

NMEIENPYNE:

fh [oTBEeHeTO Ha napa e aktmBupaHo.

TepmocoHaa e akTMBMpaH.

Talimep e akT“BMpaH.

DDy

Bpeme 3a roTBeHe € aKTuBMpaH.

)
4
o
B

Yac Ha 3abaBeH cTapT e akTMBMpaH.

Bposiy e akTMBMpaH.

OIKCIEC

Wi-Fi e akTvBMpaH.

@ HaTtucHeTe , 3a fa 3agapete yHk-
LuuTe Ha Tarimepa.
]1 HaTucHete , 3a Aa 3apagete: bbp3o
> 3arpsBaHe
O HaTtucHeTe , 3a Aa BKIOYNTE U U3KIIO-
' YnTe NamnuykaTa Ha ypega.
AR HaTtucHeTe 3a HacTpoiika Ha Temnepa-
TypaTa Ha xpaHaTa: TepmocoHaa.
oK HaTtucHeTe , 3a fa noTBbpANTE U360-
pa cu.

[INCTaHLMOHHO yNpaBmneHne e aKTuBu-
paH.

vD)

4.3 UngukaTopu Ha eKpaHa

s°H5-0EE6aE;

h:min:s

QQW@:::';' s [/

EkpaH cbc 3agageHn yHKUMM Ha OyToHUTE.

JleHTa 3a xoaa Ha rotBeHe — BM3yarnHo
nokasea Kora ypeabT AoCTura 3agage-
HaTa Temnepatypa unu Kora BpemMeTo
3a roteeHe cebpLuBa.
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5. MPEON IMbPBA YIOTPEBA

/N BHUMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

5.1 HacTtponBaHe Ha YaCOBHMKa

Cnepn nbpBOTO CBbP3BaHE KbM
eneKkTpuyeckaTa Mpexa, n3yakante fokaTo
Ha ekpaHa ce nokaxe: "00:00" nnn "12:00"
(B 3@aBMCUMOCT OT Moaena).

1. 3aBbpTeTe KOMYeTo 3a ynpaeneHue, 3a
[a 3afgafeTe BPeMeTo.

2. Hatmchere OK,

5.2 NbpBOHa4anHo noAarpsisaHe n
noyucTBaHe

BarpeiiTe npeaBapuTENHO NpasHUs ypeq
npeau mbpeara ynotpeba 1 ce CBbpXKeTe ¢
XpaHaTa. YpeabT MoXe [ja U3nbysa
HenpusaTHa Mupuama n aum. MNpoeeTtpeTe
NoOMeLLEHMETO No BpeMe Ha
npeaBapuUTesHOTO 3arpsiBaHe.

1. V3BapeTe OT ypeZa BCUYKM aKCecoapu 1
NOABWKHWUTE OMOPU Ha ckapara.

2. 3apaBaHe Ha (pyHKUMATa O 3apaiite
MakcumanHaTa Temneparypa. Octasete
ypena fa pabotu B npoabimkeHne Ha 1 4.

3. 3apaBaHe Ha pyHKUMSTA @, 3apaiTe
MakcumanHaTa Temnepatypa. OctaBete
ypena ga pabotu B npogbmkeHue Ha 15
MWH.

4. 3apaBaHe Ha byHKUusTa . 3apavite
MakcumanHaTa Temnepartypa. OctaBete
ypena ga paboTtu B npogbimkeHue Ha 15
MWH.

5. WsknioyeTe ypega n nsvakante ga
M3CTUHE.

6. [llouncteanTe ypena un akcecoapute camo
¢ MUKpodunbbPHa Kbpra, Tonna Boga v
MeK NoyncTBaLLY npenapar.

7. TllocTaBeTe NpUHAOIEXHOCTUTE M
noaBWXHWUTE onopu Ha ckapaTta obpaTHo
B MbpBOHaYanHaTa um nosmuus.

5.3 Be3xunyHa Bpb3Ka

3a pga cebpxeTe ypeaa, korto Bu Tpsibea:
» bBeaxwnyHa Bpb3ka C UHTEPHET.

10 BbJIFTAPCKH

MoOGKMNHO YCTPONCTBO, CBbP3aHO KbM
cbLyaTa 6e3xnyHa Mpexa.

1. 3a ga uaternuTe NpUNoXeHNeTo,
ckaHupante QR koaa, Hamupaly ce Ha
3agHaTa Kopuvua Ha pbKOBOACTBOTO 3a
notpebutensa. MoxeTe cbLL0 Aa
N3TErnuTe NPUNOXKEHNETO ANPEKTHO OT
mMarasunHa 3a NpUnoXeHus.

2. CnepnpaiTe MHCTPyKUMUTE 3a
MHCTanMpaHe Ha NpunoXeHUeTo.

3. 3aBbpreTe Knto4va 3a PyHKUMATa 3a

3arpsiBaHe, 3a aa sbepete —.
4. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUSA KNtoY, 3a Aa

nsbepete @/ Wi-Fi. Bkntoyete nnu
nskntoyeTe. BuxTe rnaea ,ExenHeBHa
ynoTpe6a“, NpomsaHa: Hactpoiku.
Wi-Fi e BkntoyeH no nogpasbupaHe. Buxre
rnaea ,EHepruinHa ehekTMBHOCT" 3a CbBETU
3a MKOHOMUS Ha eHeprus.

@

OT cbobpaxeHus 3a 6e3onacHocCT,
OVCTaHLMOHHOTO ynpasrneHue ce
M3KMoYBa aBTOMaTUYHO cref 24 u.
[MoBTOpETE NpoLeca Ha BKNOYBAHE, ako
e Heobxoanmo.

YecroTa 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
MpoTtokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
MakcumanHa EIRP <20 dBm (100 mW)
MOLLHOCT
Wi-Fi mogyn NIUS-50

5.4 CodbTtyepHu nuueHsun

CodTyepbT B TO3M NPOAYKT CbAbpKa
KOMMOHEHTM, KOMTO ca 6a3npanHu Ha
6es3nnarteH coTyep 1 TakbB C OTBOPEH KOA.
AEG 6narogapv 3a npuHoca Ha 06LHOCTUTE,
npefocTaBsiLLM codpTyep C OTBOPEH Koa 1
poboTuMKa, KbM NpOeEKTa 3a paspaboTBaHe.

3a 4ocTbN A0 Cope Koda Ha Tesn
KOMMOHEHTM oT GeannaTteH codTyep u
cogpTyep ¢ OTBOPEH Ko, YNUTO NULLEH3NOHHM



yCrnoBus namckeaT nybnukysaHe, 1 3a aa
BMAWTE MbMHaTa UM Hopmauus 3a
aBTOPCKW NpaBa 1 NpUNoXxvmnTe
TNMLEH3NOHHK ycnosus, nocetete: http:/

6. EXXEOHEBHA YIMOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

6.1 PyHKUMM HarpsABaHe

lNopewy Bb3ayx/BeHTUNUP
3a neyeHe Ha Meco 1 NeYeHe Ha CnagKuLLIn.
3apaiite no-HUcka TemMnepaTypa, OTKOSIKOTO
3a [opHO + OONHO HarpsiBaHe, Tbil KaTo BEH-
TUNaTopbT pasnpeaens TonnmMHaTa paBHo-
MEpHO BbB BbTPELLHOCTTa Ha dypHaTa.

|:] TpaAvUMOHHO neyeHe
3a neyeHe Ha TECTEHW M MECHU XpaHU Ha ef-
HO HVBO.

SteamBake

3a pobaBsHe Ha BNaXxHOCT Mo BPeMe Ha ro-
TBEHe. 3a noslyyaBaHe Ha NPaBUITHUS LBAT U
XpyrnkaBa Kopuyka no BpeMe Ha neyexe. 3a
noBeye COYHOCT Npu NpeTonssiHe.

D)

[z‘ [Obn6oko 3ampa3eHu XpaHu
3a pa crtaHat xpynkasu NONyroToBUTE XpaHu,
Hanp. kapTodku, kapTodu ¢ kKopuyka unu
nponeTHu pynua.

& DYHKUMA NULa
3a neyeHe Ha nuua v Apyru SCTUs, KOUTO U3-
MCKBaT NnoBeye TOMNMuHa oTaony.

|;| LoneH HarpeBaTen
3a 3annyaHe n xpynkasa ocHoBa. /3nonssaii-
Te Hali-HUCKOTO HMBO Ha dpypHaTa.

I@ MeyeHe c BNaxHocCT

¢ DdyHKUMATa € pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha
eHeprus no Bpeme Ha rotBeHe. Korato uns-
nonseare Ta3u YyHKUMS, TeMnepaTypaTa BbB
BbTPELIHOCTTA Ha ypeaa MOXe Ja ce pasnu-
YyaBa OT 3afajeHara. ManonaBea ce octaTby-
HaTa TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MOXe
na 6bae HamaneHa. 3a noseye MHopmaLust
BWXTe rnaea ,BceknaHeBHa ynotpeba”, 3abe-
nexere: [NeyeHe C BNaXHOCT.

E] Mpun

3a 3anuyaHe Ha TbHKU XpaHu Unu npenuyaHe
Ha xnsi6.

aeg.opensoftwarerepository.com (nanka
NIUS).

Typ6o0 rpun
3a neyeHe Ha roniemMu napyeTa Meco unu
NTULM C KOCTUTE Ha eQHO HMBO. 3a NPUroTBs-
He Ha orpeTeHu 1 3a kadsiBa Kopuyka.

@

Jlamnata moxe ga ce uskroum
aBTOMaTWM4HO Npw TemnepaTypa nog 80
°C npu HAKOW hyHKUMM HarpsiBaHe.

6.2 Benexkn otHocHo: lNMe4yeHe ¢
BNTaXXHOCT

Tasu dyHkums bele n3nonssaHa B
CbOTBETCTBUE HA M3UCKBaAHWSITA 3a Knac Ha
eHeprumnHa eekTBHOCT 1 eKoan3aniH
(cnopep EU 65/2014 n EU 66/2014).
ManuteaHua cernacHo: IEC/EN 60350-1.

BpataTa Ha cpypHaTa TpsibBa aa ce 3aTBopu
no BpeMe Ha rotBeHe, Taka yYe yHkuusaTa ga
He ce NMpeKbCcBa U fja ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hal-BMCOKa
eHeprumnHa eqeKTVBHOCT.

Korato nanonaeate Tasu yHKLUSA,
namnuykaTa aBTOMaTU4HO Ce U3KMYBa cnes
30 cekyHau.

3a MHCTPYKUWKM 3a TOTBEHE BUXKTE rmasa
,CbBeTn®, MNeyeHe ¢ BnaxHocT. 3a obLym
NpenopbKM OTHOCHO NECTEHE Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruiHa edpekTnBHoCT",
[MecTeHe Ha eHeprus.

6.3 Hactpowka: ®yHKuMK HarpsiBaHe

1. 3aBbpTeTe KOHTPONHOTO KoMye 3a
dyHKUMKN HarpsiBaHe, 3a Aa usbepeTte
DYHKUNS HarpsBaHe.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Konye, 3a Aa
3afjafete Temneparyparta.

»]1 5'bp30 3arpsABaHe — HaTUCHeTe U
3adpbXTe, 3a ga CbKpaTtute BpemMeTo 3a
HarpsBaHe. Onu,vaa € Bb3MOXXHa 3a HAKOU
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OT byHKLMUTE 3a HarpsiBaHe. BeHTunaTopsT
MOXKe [a ce BKIMHYM aBTOMaTUYHO.

6.4 HacTtpowka: SteamBake —
FoTBeHe Ha napa

1. YBeperte ce, Ye ypeaa e CTyaeH.

2. HanbnHeTte peneda BbB BbTPELUHOCTTA
¢ MakcumyMm 250 mn YelwwmsaHa Boa.
He nbnHeTe OTHOBO BBLTPELUHOCTTA Ha
dypHaTa no BpeMe Ha roTBEHE Unm
KOraTo ypeabT € HaropeLleH.

3. 3aBbpreTte kntova 3a PyHKUUM
HarpsiBaHe, 3a ga nsbeperte OyHKUMA

HarpsiBaHe @)

4. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO KoMn4e, 3a Aa
3ajajeTte Temneparypara.

5. 3arpeiiTe npeaBapuTENHO NpasHUsi ypea
3a 10, 3a MMH Ja cb3gageTe BNaxHOCT.

6. [lloctaBeTe xpaHaTa B ypeaa.

7. KoraTto rotBeHeTO NpuKoYK, 3aBbpTeTe
Krova 3a pyHKUMMTE 3a HarpsisaHe B
M3KI0YEHa NO3ULMS, 3a Aa U3KNYNTe
dypHarta.

8. KoraTto ypeabT U3CTuHe, OTCTpaHeTe
ocTaHanaTa Boga OT BbTPELIHOTO
oTAeneHne ¢ Meka Kbpna.

/\ BHUMAHMUE!

OTBOpETE BpaTaTa BHUMATENHO.
OcBobofeHaTa BNaXxHOCT MOXe Aa
npeansBmKa nsrapsiHus.

6.5 BnuzaHe: MeHio =

OTBOpEeTE MEHIOTO 3a AOCTHM 0 ACTUA U
HacTponku 3a NomoLl, npu roTBeHe.
1. 3aBbpTeTe KNoYa 3a pyHKUMUTE 3a

3arpsiBaHe Ha —.
LY
Ha aucnnes ce nokasea /3 rrrr/ @

2. 3aBbpTeTe KOHTPONHWSA Kntod 1 n3bepete

MKOHaTa, 3a Aa Brnesete B MNOAMEHIOTO.
Hatuchere OK.
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6.6 Hactpoika: NMomoLy npu roTBeHe
LY
AN

MomoLy npu roteeHe MNoaMeHIOTO ce cbeTou
OT nporpamu, NpeHa3Ha4YeHu 3a creLmanym
AcTus. MNporpamuTe 3anoysat ¢ NOAXoAsLLa
HacTpoiika. MoxeTe fa perynupare BpemeTo
1 TemnepaTtypaTa no BpeMe Ha roTBeHe.

1. 3aBbpTeTe KNtoYa 3a pyHKUMUTE 3a

3arpsiBaHe Ha —.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWSA KNtoY, 3a Aa

n3bepete . Hatucrere OK.

3. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWSA KNtoY, 3a Aa
n3bepete actue (P1 - P...). HatucHeTte
OK.

4. T[loctaBeTe xpaHaTa B ypega. HatucHeTte
OK.

5. Korato pyHKUMsiTa NpuUKnoyBa,
npoBepeTe Aanu xpaHaTa e rotosa.
YabmkeTe BpEMETO 3a roTBEHE cropep,
HyXguTe.

MogmeHto: MNMomoLy, Nnpu roTeeHe

Jlerenpa

CeH30pbT 3a XpaHa Tpsibea aa 6bae cBbp-
3aH, 3a Aa n3nonaearte yHKUMsTa. Buxre
rnaea ,/3nonssaHe Ha akcecoapu®.

HanbnHeTe peneda BbB BbTPELLHOCTTA C BO-
[la 3a roTBeHe C napa.

Moarpevite npeaBaputenHo ypeaa, npeau Aa
3anoyvHeTe [a roTBuTe.

HuBo Ha ckapaTta. BuxTe rnasa ,OnvcaHue Ha
npoaykra“.

OB E| >

Aucnneat nokassa P 1 HoOmep Ha ACTMETO,
KOETO MOXeTe Aa NposepuTe B Tabnuuara.



fActue Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

loBexpgo neyeHo,

P1 anaHrne
P2 FoBexao neyeHo, 1-15kr;4-5¢cm /? IEI 2; TaBa 3a neueHe
CpeaHo n3neyeHo nebenu napyeta  SaMbPXKETE MECOTO 38 HSIKOMKO MUHYTH B rOPELL, TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.
P3 FoBexpo neveHo, Ao-
6pe usneyeHo
Mbpxona, cpegHo 180 - 220 r Ha nap- /? E] E‘
3; neyeHe Ha ACTMETO Ha ckapa
u3nevyeHa ye; 3 cm aebenun ’
P4 peaepﬁa 3anbpxeTe MECOTO 3a HSIKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.
MeyveHo/3apylweHo 1.5-2«kr
roBexno (OC¥|OBHO /‘? IE‘ 2; neyeHe Ha AICTMETO Ha cKapa
P5 pe6po, GyT, kopem) 3anbpxeTe MecoTo 3a HSKOMKO MUHYTU B FrOpeLL, TUraH.
’ ’ [o6aseTe TeuHocT. [ocTaBeTe B ypeaa.
MeyeHo roBexnao,
P6 anaurne (6aBHo ro-
TBEHE)
MNeyeHo rosexao, 1-15kr4-5cm /‘? E 2; TaBa 3a neveHe
P7 c6pe,quo usneueHo feben napueta  3aMbPKETE MECOTO 32 HAKOMKO MUHYTY B rOpeL TUraH.
(6aHo roteete) MocraseTe B ypeaa.
MeyveHo roeexao, foo-
P8 6pe usneuyeHo (6aBHo
roTBeHe)
Fosexpo cdune,
P9 anaurne (6aBHo ro-
TBEHe)
Fosexpo dune, 0.5-15kr;5-6 /‘? |E| 2: TaBa 3a neyeHe
P10 cpeaHo nsneqero M Ae6ent napue-  3anupieTe MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTM B rOpeLl TUraH.
(6aBHO roTBeHe) Ta MocraseTe B ypeaa.
FoBexpo dune,
P11 rotoBo (6aBHo rotee-
He)
MeyeHo Tenewko (Ha- 0.8 -1.5«r; 4 cm /? IEI
’ 2; NeYeHo SiCTUE Ha ckapa
np., nneLuka ebenun napyeta ’
P12 P ) A P 3anbpxeTe MECOTO 3a HSIKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
[o6aseTe TeuHocT. MNocTaBeTe B ypeaa. MNMokputo neve-
Ho.
MeyeH cBUHCKM BpaT 1.5-2«r
P13 unm nnewxa P /‘?IE' 2; NeYeHo SCTUE Ha ckapa
[o6aseTe 200 MN TEYHOCT KbM TaBaTa 3a NneyeHe.
[ObpnaHo cBUMHCKO 1.5-2«kr /0? EI 2- raBa 3a neveHe
6aBHO roTBeHe '
P14 ( ) Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTo 3a roTBeHe o6bpHeTe Me-
COTO, 32 Aja NoslyyYM paBHOMEPEH 3M1aTUCT LBAT.
CBuHcKo cune, 1-15«kr;5-6¢cm /‘PIEIZ SuEHE Ha ACTUETO Ha CKapa
P15 npsicHo nebenu napyeta ; Ne4eHe Ha ACTMETO Ha ckap

3anbp>KeTe MECOTO 3a HAKOJIKO MUHYTU B ropeL TUuraH.
[MocTaBeTe B ypena.
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fActue

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

P16

CBWHCKM pebpa c

TbHKO Meco

2 - 3 Kr; n3nons-
BaiTe cyposu, 2 -
3 cM TbHkK pebpa

C TbHKO Meco

El 3; ALN6OK TUraH

[o6aBeTe Te4HOCT, 3a Aa NOKPUETE ABHOTO Ha ACTUETO.
Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTO 3a roTBeHe 06bpHeTe Me-
coTO.

ArHeluku 6yT ¢ KoCcT

1.5-2«kr;7-9cm

/P E 2; neyeTe ACTMETO B TaBa 3a Ne4veHe

ebenun napyeta
P17 a P [o6aseTe TeyHocT. Cnea nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHE 06BPHETE MECOTO.
Ano nune 1 - 1.5 kr; npecHn
u P /‘? EI 2; lﬁj 200 mn; Kacepon B TaBa 3a nNeYeHe
P18 Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTo 3a roTBeHe o6bpHeTe nu-
neTo, 3a fja nosy4m paBHOMEPEH 3MaTUCT LBAT.
Y! Ll
MonoBuH nune 0.5-0.8 kr
P19 /? B 3; TaBa 3a ne4yeHe

P20

Munewku repan

180 - 200 r Ha nap-

/? IE E 2; kacepon Ha ckapa

Yye
3anbpxeTe MeCOTO 3a HSAKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
Munewku 6yTyeTa -
npechu y ’ /‘? EI 3; TaBa 3a neveHe
P21 Ako MbpBO MapuHoBaTe nunewkute GyTtyeTa, 3agaiite
no-H1cka TemMnepaTypa 1 rotBete no-4biro.
MaTtuua, uana 2-3«r
i /? B 2; neyeHo SACTVE Ha cKapa
P22 MoctaBeTe MecoTo B Ccbp 3a neveHe. Crieq nofioBmHaTta
OT BPEMETO 3a roTBeHe oGbpHeTe naTuyara.
Mbeka, uana 4-5kr
- U /‘? E 2; obN6OK TUraH
P23 MocTaBeTe MecoTo B AbnGoka TaBa 3a neveHe. Cnes no-
floBMHATa OT BPEMETO 3a roTBeHe 06bpHeTe rbekarta.
Pyno ,,Ctecpann” 1kr
P24 Pyno.Cred /‘? EI 2; ckapa

P25

Lisna pu6a, Ha rpun

0.5 - 1 kr Ha puba

/‘? IEI 2; TaBa 3a ne4yeHe

HanbnHeTe pubarta ¢ Macno, NoanpaBku 1 GUIKN.

P26

®une ot puba

E E 3; Kacepon Ha ckapa

P27

Yunskenk

E 2; @ 28 cMm chopma 3a TopTa Ha ckapa

P28

£6bNKOB Kenk

EB 2; &J 100 - 150 mn; TaBa 3a neyeHe

P29

£16bnKoB TapT

E 2; hopma 3a nari Ha ckapa

£A6bnkoB nan

‘Z]IEI 2; l&J 100 - 150 MJ'I;@ 22 cm dopma 3a nawi

P30
Ha ckapa
P31 BpayHu 2 kr Tecto El 3; AbN6OK TUraH
P32 Mbdunm - EE 2; L) 100 - 150 mn; hopma 3a MbGUHN Ha cKa-

pa
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fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
Keiik ¢ xne6Ha dop- -
P33 Ma top El 2; dopma 3a xns6 Ha ckapa
MeyeHun kapTodn 1 kr
P34 pTod El 2; TaBa 3a neveHe
MocTaBeTe Lenu kapTodu c obenkaTta B TaBa 3a NneveHe.
KapTtodwm c kopuuka 1 kr
P35 pTOM P E 3; TaBa 3a NeyveHe C NoCTaBeHa XapTus 3a nNeveHe
HapexeTte kapTocute Ha napyera.
FpunoBaHu cMeceHun 1-1.5kr
P36 3snquy|.m B 3; TaBa 3a NeyveHe C NOCTaBEHA XapTus 3a NeveHe
HapexeTe 3eneHuyuyuTe Ha napyeta.
p37 KpokeTn, sampaseHnu 0.5 kr El 3. raBa 3a neveHe
MbpxeHn kapTocdu, 0.75 kr .
P38 sampazeHm El 3; TaBa 3a neueHe
TNasansa ¢ meco/ 1-1.5«r B 2
P39 seneHuyuy che cyxu ; Kacepona BbpXy ckapa
KOpM 3a nacTa
KapTodreH orpeteH 1-1.5kr
(cy?)osfkapm'c)bm) El 1; kacepona Bbpxy ckapa
P40 3aBbpTeTe ACTMETO Crief noroBnHaTa oT BPeMeTO 3a ro-
TBEHE.
MpsicHa nuua, TbHKa
P41 P Ha - E B 2; l*_*] 100 mn; TaBa 3a neyeHe C nocraseHa
XapTus 3a neyeHe
MpsAcHa nuua, aebe-
P42 p ua, A - E EI 2; TaBa 3a Ne4veHe C NocTaBeHa xapTus 3a neve-
na
He
Knw -
P43 E 2; TaBa 3a rneYeHe Ha ckapa
Bareta/Ma6ara/bsn 0.8 kr
xnsi6 E E 2; l*_*J 150 mn; TaBa 3a neveHe c NocTaBeHa
P44 XapTus 3a neyeHe
3a 6an xna6 e Heo6xo4MMO NoBeYe Bpeme.
MbnHo3bpHeCT / pb- 1kr o .
P45 wen/ YepeH xnsi6 E IEI 2; l_J 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe NocTaBeHa xap-

TUS 3a neyveHe / npaBobrb/iHa TaBa 3a nevyeHe Ha CKapa

6.7 NMpomsaHa: HacTpouku i

1.

3aBbpTeTe Kntoya 3a pyHKUMnTE 3a

sarpsiBaHe Ha —.
3aBbpTeTe KOHTPONHUSA KMoy, 3a f1a

n3bepete ‘@ Hatucherte OK.
3aBbpTeTe KonyeTo, 3a Aa u3bepete

HacTpoukaTa. HatucHeTe OK.
3aBbpTETE KOHTPOIHMS KIHOM 32
perynvpaHe Ha cToliHocTTa. HatucHeTe

oK.

5. 3aBbpTeTe kon4yeTo 3a pyHKUMMTE 3a
3arpsiBaHe B U3KMYeHa no3uums, 3a Aa
nanesete oT MeHio.

MoameHto: Hactponku

HacTtpowka CtomHoCT
01 Yac ot geHoHowmeTo  CmsiHa
02 SpkocT Ha ekpaHa 1-5
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HacTtpoiika CToMHOCT HacTtpoiika CtoMrHoCT
3BYK Ha ByToHUTE 1 - 3ByKoB curHan, 10 Wi-Fi Bkn. / N3kn.
03 2 - lLlpaksaHe, 3 -
M3kntoueH 3Byk 11 ABTO ANCTaHLMOHHO Bkn. / N3kn.
nencrene
04 Cunawna3sByk.curHan 1-4
12 3abpassHe Ha Mpexa- [a/He
05 TepmocoHga [Hden- 1 - Anapma u cTon, Ta
cTBue 2 - Anapma
13 [emo pexum AkTUBMpaLY koa:
06 bBposau Bkn. / U3kn. 2468
07 OcseTneHue Bkn. / Uskn. 14 CodryepHa Bepcus Mposepka
08 bBbp3o sarpsisatHe Bxr. / Uakn. 15 3aHynsBaHe Ha Ha- Ha/He
CTpoOnkuTe
09 HanomHsHe 3a noun-  Bkn. / U3kn.
cTBaHe
7.1 3akntouBane @
Tasun chyHKUMSA NpeaoTepaTaBa chyJaiiHa (°C) O ()
npomMsiHa B paboTaTta Ha ypeaa. 30-115 125
Korato ce akTnBupa, [oKaTo ypeabT ce 120- 195 85
M3Mos3Ba, TON 3aKnoyBa KOMaHAHOTO Tabno,
KaTo rapaHTupa, Ye TeKyLUUTe HaCTPOVik/ 3a 200 - 245 55
roTBeHe npoabviirkaBsaTt be3 npeKkbCcBaHe. 250 - MaKCUMyM 3

KoraTo e akTuBUpaH, 4oKaTo ypeabT €
W3KIOYEH, TOW Nogabpa KOMaHAHOTO Tabno
3aKMOYEHO, KaTo NpeaoTBpaTsiBa HEBOJTHOTO
BKINOYBaHe Ha ypeaa.

OOK - natuchere u 3appbXTe, 3a Aa
BKMoumMTE (hyHKUMATA.

MposeyyaBa curHar. &- npemurea 3 nbTu,
KOraTo 3aKrno4YBaHETO € BKITIOYEHO.

OOK . yatucrere u 3afpbXKTe, 3a Aa
N3KMoUnUTE PyHKUMSATA.

7.2 ABTOMaTU4HO U3KNIOYBaHe

OT cbobpaxeHus1 3a 6e30nacHOCT, ako
(PYHKUMATA 32 HarpsiBaHe € akTUBHa 1 HaAMa
NPOMEHN B HACTPONKUTE, ypeabT Lie ce
N3KI0YM aBTOMATUYHO crief onpeaernex
nepvopg ot Bpeme.
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AKo Bb3HamepsiBaTe a nycHeTe pyHKUns 3a
HarpsiBaHe 3a NPOAbIKUTENTHOCT,
HaaBuLIaBalla BpEMETO 3a aBTOMATUYHO
N3KIoYBaHe, 3aJanTe BpEMETO Ha rOTBEHE.
BwxTe rnasa ,PyHKUMM HA YAaCOBHUKA".

ABTOMaTUYHOTO M3KMOYBaHE He AelcTBa npu
cnegHute dyHkuun: OcseTnexue,
TepmocoHaa, Yac Ha 3abaseH cTapT.

7.3 Oxnaxpgaw, BeHTUnaTop

KoraTo ypeabT pabotu, oxnaxaalumsT
BEHTUIIATOp Ce BKIH0YBAa aBTOMaTMYHO, 3a Ja
noAabpKa NMOBbPXHOCTUTE My XMafHu. Ako
U3KIMIOYNTE ypeaa, OXnaxkaalmsT
BEHTUNATOP MOXe Aa NPoabIkM Aa paboTu,
[loKaTo ypeabT ce oxnaau.



8. YHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 OnucaHue Ha pyHKUMUTE Ha
Tanmepa

Q 3a 3apaBaHe Ha obpaTHo 6poeHe. Ko-

raTo TaiMepbT MPUKIIOYUN Ce YyBa CUT-
Han. Taaun yHKUna He BNvsie BbpXY
paboTtaTta Ha ypefa u Moxe aa 6bae
3apajeHa rno BCsiko BpeMe.

Tanmep

3a 3apaBaHe Ha BpemeTpaeHe Ha ro-
STOP TBeHeTo. KoraTo TaiMepbT NpukIoym,

Bpeme 3a  MPO3BYy4aBa 3BYKOB CUrHan n hyHK-
roTBeHe LVsiTa 3a HarpsiBaHe ce M3KIOYBa aB-
TOMaTUYHO.
@ 3a oTnaraHe Ha cTapTa u/unu kpas Ha
roTBEHETO.
Yac Ha 3a-
6aBeH
crapt
@ Moka3sa konko AbNro paboTu ypeabT.
MakcumymbT e 23 4 59 MuH. Tasmn
Bposy

byHKLUMS He Bnnsie BbpXy paboTtarta
Ha ypeaa v Moxe fJa 6bae 3agaaeHa
No BCSIKO BpeMe.

8.2 HacTtpowka: Tanmep Q

1. HartucHete @

Ha ekpaHa ce nokassa: 0:00 n Q
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWS KNy, 3a Aa
3apagete Tanmep.

3. Haruchere OK TarimepbT 3anoysa
BeaHara obpaTHo GpoeHe.

8.3 HacTtpoka: Bpeme 3a roTBeHe

STOP

1. 3aBbpTeTe KNOYOBETE, 3a Aa n3bepeTte
yHKUMATa 3a HarpsiBaHe U 3a Aa
3apjajeTe Temneparypa.

2. HatucHete @ [0oKaTo Ha ekpaHa ce

nokaxe: 0:00 u sor.
3. 3aBbpTeTe KOHTPONHWS KitoY, 3a Aa
3apapete Bpeme 3a roteeHe.

4. Hatuctete OK TaiimepsT 3anousa
BegHara obpaTHo GpoeHe.

5. Korarto BpemeTo n3teye, HaTucHeTe OK y
3aBbpTeETE KONYeTo 3a PyHKUUM
HarpsiBaHe B U3KIMKOYEHO MOSIOXKEHNE.

8.4 HacTtpoika: Yac Ha 3abaBeH
crapt &

1. 3aBbpTeTe KNtoYoBETE, 3a Aa n3bepete
YHKUMATA 3a HarpsiBaHe M 3a ga
3afageTe Temneparypa.

2. HaTtucHete @ [OKaTo Ha ekpaHa ce

Y
noKaxe: @ n START.
3. 3aBbpTeTe KON4eTo, 3a a HacTpouTe
Yaca 3a Havarno.

4. Haruchete OK,

Y
Ha gucnnes ce nokasea: =-i-- @ sToP .
5. 3aBbpTeTe Kntova 3a ynpaereHue, 3a aa
3agajgeTte BpemMeTo 3a Kpaw.

6. Hatuchere OK.
TanvepbT 3anoyBa obpaTHO GpoeHe
CbracHO HaCTPOEHOTO Bpeme 3a cTapT.

7. Korato BpemeTo nsteye, HaTUCHETE OK y
3aBbpTETE KONYEeTOo 3a PyHKUUM
HarpsiBaHe B U3KITHOYEHO MOJIOXKEHNE.

8.5 HacTtpouka: Bposiu )
1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKLMK

HarpsieaHe, 3a fja BreseTe B —MeHlo.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUS KNtoY, 3a Aa

nsbepete el Bposiu. BuxTe rnaea
.BcekmgHeBHa ynoTtpeba“, MeHto:
HacTtpowiku.

3. Hatuchere OK.

4. 3aBbpTeTE KOHTPOIMHUS KMHOY, 3a Aa
BKITIOUUTE U U3KNounTe BpemeTo Ha
ekcnnoaTauusi Ha BKI. U 13K

5. Hatucrere OK.

8.6 HacTtpoika: Yac ot
AeHoHoLWMeTo

1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKLMK

HarpsiBaHe, 3a Ja Briesete B —MeHIo.
2. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa

nsbepete ek / Yac ot geHoHowmeTo.
BwxTe rnasa ,BcekngHeBHa ynotpeba®,
+MeHio“: HacTtpoviku.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa
3apageTe 4Yaca.
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4. Haruchete OK,

9. N3MNON3BAHE HA AKCECOAPUTE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

®

B 3aBucumMocCT oT moaena,
OONMbNHUTENHUTE YHKLMN MOXe Aa
Bapupart. 3a noseye nHdopmalms
OTHOCHO akcecoapuTe BUXTe rnasa
"OnncaHune Ha npogykTa".

MankaTa BanbbHaTHa OTrope yBenv4yasa
6e3onacHoOCTTa 1 OCUrypsiBa 3alyura cpeLly
HaknaHsHe. BonbbHaTMHWTE CbLUO ca
yCTpOnCTBa NpoTUB NpeobpbliaHe. PuobT
OKOIno peLleTkaTa npegoTeparssa
M3NMb3BAHETO HA rOTBAPCKM CbAOBE.

MNMocTaBeTe akcecoapa (ckapa/TaBa) Mexay
BOZELLMTE NEHTU Ha Hocaya Ha padTa.
YBepeTe ce, 4ye papTbT fOKOCBa 3agHaTa
yacT Ha pypHaTta .

Z%\\
§\\§§’

===

Ako Bawarta TaBa nma HakrnoH, noctaeeTe A
KbM 3aHaTa 4acT Ha cypHaTa.

AKO MMa Haanuc BbpXy akcecoapa, yBepeTe
ce, Ye e obbpHaT KbM Bac.

Ako nsnonssare TaBa C Oynku, nocrtaeeTe
TaBaTa/TeHﬂ,)KepaTa oThony, 3a aa C'b68peTe
KanewuTe Te4HOCTU.

9.2 TepmocoHaa
VismepBa TemnepartypaTa B xpaHaTa.
TpsbBa ga ce HacTPOAT ABE TeMnepaTypu:
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0,

. °C- TemnepaTypaTta BbB BbTPELUHOCTTa
Ha ypena. Ta TpsibBa ga 6bae Har-manko
25 °C no-Bucoka oT TemnepartypaTa B
CbpLeBUHaTa Ha xpaHara.

. M- TemnepaTypara B CbpLieBMHaTa Ha
XpaHaTa.
Mpenopbku:

* CbcraBkuTe TpsibBa Aa ca cbe cTaliHa
TemnepaTypa.

¢ He nsnonseanite 3a TEYHU ACTUS.

* [lo Bpeme Ha roTBeHe, urnata Ha
TepmocoHaaTa TpsibBa Aa 6bae BkapaHa
[OoKpar B ACTUETO.

MeyeHe c: TepmocoHaa

/\ BHAMAHMUE!

ChbluecTByBa ONacHOCT OT M3rapsiHus,
TbIi KaTO TepMOCOHAaTa U HocaunTe Ha
padpToBeTe ce Haropewaart. He
[oKocBalTe ApbXKKkaTa Ha TepmocoHaaTa
C ronu pbue. BuHaru usnonssante

pbKaBuLy 3a pypHa.

1. Bkmiovete ypepa.

2. 3apanTte yHKUMUSITA Ha 3aTONSISIHE U aKo
e Heobxoaumo, TemnepaTtypaTa Ha
dypHarta.

3. [lloctaBeTe TepmocoHAaTa B Cbaa:
Meco, gomallHU NTULM U puba
MoctaBeTe yanata urna Ha CeH3opa 3a
XpaHa B LieHTbpa Ha MecoTo unu pubarta
B Han-nnbTHaTa i vacT.




lMocTaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaaTta
TOYHO B cpefaTa Ha kaceponaTa.
CeH30pbT 3a xpaHa TpsibBa aa e
cTabuneH Ha e4HO MSICTO MO BpPeMe Ha
roTeBeHeTo. Manonsearite TBbpaa
CbCTaBKa, 3a ja MOCTUrHeTe edekTa.
V3nonsBalite pbba Ha TaBaTa 3a neveHe,
3a fga nognpeTe CUNMKOHOBATa ApbXKKa
Ha TepmocoHaaTta. BupxbT Ha
TepmocoHaaTta He TpsibBa Aa Aokocsa
ObHOTO Ha TaBaTa 3a NneYeHe.

4. BknoyeTe TepMocoHAaTa B rHe3goTo,
KOETO Ce Hamupa Ha BbB BbTPELUHOCTTA

10. MPEMOPBKN N CbBETU

10.1 NMpenopbku 3a rotBeHe

TemnepaTtypaTa 1 BpemMeTo 3a roTBeHe B
TabnuumTe ca caMo OpPUEHTUPOBBYHU. Te
3aBUCAT OT peLenTuTe, Ka4yecTBOTO U
KONMMYECTBOTO Ha U3MOM3BaHUTE CbCTaBKY.

BawwusT ypea moxe fa rotev unv neye no-
pasnunyHo OT NpeanluHusi. CbBeTuTE No-gony
nokaseaT NpPenopbUYUTENHUTE HACTPOIKK 3a
TemnepaTypa, BpeMe 3a roTBEHE 1 No3uULus
Ha pelueTkaTa 3a onpeaeneHy BUgoBe
XpaHu.

MosnummnTe Ha padToBeTE ce BPosAT OT
OBbHOTO Ha dpypHaTa.

AKO He MOXeTe ja HamepuTe HaCTporKuTe 3a
KOHKpETHa peuenTa, noTbpceTe NogodHu
peuenTu.

3a cbBeTU 3a MKOHOMUSI Ha EHEprus BUXTe
rnaBa ,eHeprumnHa eekTnBHOCT".

CVIMBOHVI, n3nons3BaHu B TaGnMLWITe:

Ha ypega. Buwxre rnaea ,Onucanve Ha
npogykra‘“.
[OucnneaTt nokassa HacTosLwara
TemnepaTypa Ha TepmocoHaaTa.

5. - HaTUcHeTe, 3a Aa 3ajageTte
TemnepaTypaTa Ha ceHsopa B
cbpueBuHaTa.

6. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO KoMnYe, 3a Aa
3ajajerte Temneparyparta.

7. Hatucrere OK,

8. KoraTto ficTMeTo AOCTUrHe HacTpoeHaTa
Temnepartypa, Npo3By4aBa curHan.
MpoBepeTe ganu xpaHaTta e rotosa.
YabmkeTe BpeMeTo 3a roTBEHe crnopes
HyXauTe.

9. WVs3Bagete TepmocoHAaTa OT rHe3goTo 1
MaxHeTe SICTMETO OT ypeaa.

— Akcecoap

E Mo3uuusa Ha ckapaTa

@ Bpeme 3a rotBeHe (MuH)

§§9 Twn xpaHa
DyHKLUA HarpsiBaHe
°C TemnepaTypa

10.2 NeyveHe ¢ BNaxHoOCT -
npenopbLYUTENTHM aKkcecoapu

M3nonsBarite TbMHW, HeoTpassiBawm donna
1 cbaoBe. Te abcopbupaTt TonnuHa no-godpe
OT CBETNUTE U OTpaxkaTemnHn CbAoBE.

* TwuraH 3a nuua - TbMeH, HeoTpaxkaTesneH,
anamvetsp 28cm

¢ CbpA 3a nevyeHe - TbMeH, HeoTpaXKaTereH,
anamvetsp 26¢cm

* PamekuHu - kepamuika, gnameTsp 8cwm,
BUCOYMHA 5 CM

* OcHoBa 3a ¢naH - TbMHa,
HeoTpaxaTtenHa, guameTbp 28cm

10.3 lNeyveHe ¢ BnaxxHoCT

3a Hai-gobpu pesynTtatu cnegpamnte
npeanoxeHusita B gonHata tabnuua.
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L, °C O =
OrpeTeH ¢ nacta 200 - 220 45 -55 3
3aneyeHun kapTotun 180 - 200 70-85 3
Mycaka 170 - 190 70-95 3
JRERELE] 180 - 200 75-90 3
Kanenonu 180 - 200 70 -85 3
XnebeH nyauHr 190 - 200 55-70 3
Opwu3oB nyauHr 170 - 190 45 - 60 3
ABGBNKOB KeWik ¢ NaHaMwwnaHoBa TopTa (kpbrna 160 - 170 70-80 3
chopma 3a crnagkum)
Ban xns6 190 - 200 55-70 3

10.4 UHdhbopmauma 3a nanuTBawm naboparopumn
ManuteaHusa cernacHo: EN 60350-1, IEC 60350-1.
MeyeHe Ha €egHO HUBO

2, = °C O =

MangnwnaHosa TopTa 6e3 lopeuy Bb3ayx/ Ckapa/padt 160 45 - 60 2
MasHuHa BEHTUNVP
MangvwnaHoBa TopTa 6e3 TpaauumMoHHo ne- Ckapa/padT 160 45 - 60 2
Ma3HuHa YeHe
A6LNKOB naii 1) lopey Bb3ayx/ Ckapa/padT 160 55-65 2
BEHTUNVP
A6LnKoB nait 1) TpaguuuoHHo ne- Ckapa/padt 180 55-65 1
YeHe
MacneHku lopeuy Bb3ayx/ TaBa 3a neyeHe 140 25-35 2
BEHTUNWP
MacneHkun TpaguumoHHo ne-  Taea 3a neveHe 140 25-35 2
YeHe
Manku keitkoBe 20 6pos/ [opeLy Bb3ayx/ TaBa 3a neveHe 150 20-30 3
rabna 2) BEHTUNNP
Manku keikose 20 6pos/ TpaguumoHHo ne-  Taea 3a nNeveHe 170 20-30 3
Ta6na 2) Hexe
TocT 3) Fpun Ckapa/padt MakKc. 1-2 5

1) 2 dopmu noctaeeHn amaroHanHo (G 20 cm). iscHaTa Aa ce No3nuMoHMpa noseye B NpeaHaTa vacT, OTKOMKOTO
nsiBara.

2) 3arpeiTe npegBapuTenHO NpasHus ypea.
3) 3arpeiTe npeaBapuTENHO NPasHUS ypes B NPOgbIKEeHNe Ha 5 MUH.
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lMeyeHe Ha HAKONKO HMBa

= — )
2, = C O =

MacneHku lopewy Bb3ayx/ TaBa 3a neyeHe 140 25-45 2n4

BEHTUNUP
Manku kerikose 20 6posi/ [opeLy Bb3ayx/ TaBa 3a neyeHe 150 25-35 2n4d
rabna 1) BEHTUNVP
MaHguwnaHoBa TopTa 6e3 [opeLy Bb3ayx/ CkapalpadT 160 45 - 55 2u4
MasHuHa BEHTUNWP
S6BKOB Navi Fopew Be3ayx/ Crapalpacht 160 55 - 65 2u4

BEHTUNMp

1) 3arpeinTe npegBapuTenHO NpasHus ypea.

11. TPVOKN U MOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnasa "besonacHocT".

11.1 BeneXkun oTHOCHO
noYyncTBaHeTo

I'IpenapaTM 3a no4yncrTteaHe

» [louncTtBanTe npegHaTa YacT Ha ypeaa
camo ¢ MUKpombbpHa Kbprna ¢ Tonna
BOJA M MeK MoYMCTBaLY, npenapar.

+ V3nonsBsariTe noyncTaaLy pasTeop, 3a Aa
NOYNCTUTE METANHUTE MNOBBPXHOCTHU.

+ [louncTeTe neTHaTa € nek NnoYMcTBaLy,
npenapar.

BceknagHeBHa ynoTtpeba

*  W3bbpcBaiiTe BbTPELLHOCTTA Cref BCAKO
nsnonasaHe Ha ypega. HatpynsaHusa Ha
MasHWHW UNW ApYrK ocTaTblUy MoraT Aa
aosefaT 4o noxap.

* He cbxpaHsiBaliTe xpaHa B ypeaa 3a
noseye ot 20 muHyTK. MoAacylueTe
BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa camo C
MUKpohMOBbpHa Kbprna cnes Beska
ynotpeba.

Akcecoapu

» [louyuctsante akcecoapuTe, crief BCSKO
nons3BaHe v rv ocTaBsanTe Aa N3CbXHAT.
M3nonsBavite camo MMkpodunbbpHa Kbpna
C TOoNnfa BoAa U MeK NoYncTBaLy
npenapat. He nouncrearite
NpVHaaeXXHOCTUTE B CbAOMUSINHA
MaLumHa.

¢ He nounuctsarite He3anensawute
akcecoapu ¢ abpasnBHO NOYMCTBALLO
CpeacTBo unv NnpegmeT ¢ ocTpu pboose.

11.2 NMouncTBaHe Ha peneda BbLB
BbTpPELHOCTTa

[NouncTteTe peneda Ha BbTPELIHOCTTA, 3a Aa
OTCTpPaHUTe OCTaTbLM OT BapOBUK cres
roTBeHe c napa.

@

3a dyHkuusaTa: SteamBake nouncteante
dypHaTa Ha Bcekun 5-10 yukbna Ha
roTBEHe.

1. Hanevite: 250 mn 65n oueT unm
NIMMOHEeHa KucenuHa B peneda Ha
BbTPELIHOCTTa Ha (pypHaTa.
M3nonaBsaiiTe oueT ¢ Makcumym 6%
BUHEHa kucenvHa 6e3 nobasku.

2. OcraBeTe oueTa fa pastsopu
OCTaTb4HMSA BapOBUK Ha CTanHa
Temnepartypa 3a 30 MUHYTW.

3. W3unucrtete BbTpeLWIHOCTTa € Tonna Boaa
1 MeKa Kbpna.

11.3 leMOHTUpaHe Ha HOCa4yuTe Ha
CKapaTta

OrTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
noyncTuTe ypega.

1. WsknoyeTe ypeaa n nsyakante ga
N3CTUHE.
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2. Vsgbpnante npegHaTa YacT Ha onopuTte
Ha ckapaTta OT CTpaHM4HaTa cTeHa.

3. Vsgbpnante 3agHaTa yacT Ha Hocaya Ha
pelueTkaTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U s
n3BagerTe.

1 \

¥
?b

(o)

%Xn

=

4. TlocTaBeTe HOcauuTe Ha pelueTkaTa B

obpaTHa nocrnegoBaTesnHoCT.
3agbpkalmTe WU ToBe Ha TeNecKonUYHUTE
BOAaumM TpsibBa ga covat Hanpen.

=]

11.4 MuponuTNYHO NoyncTBaHe

/\ BHUMAHMUE!

Mma puck oT narapsiHusi.

/\ NPEAYNPEXOEHUE!

AKO B CbLLuS LKA MMa MOHTUPaHU
Apyrv ypeaw, He rv n3nonasante
eHOBPEeMEeHHO C Tasun yHKuus. Tosa
MOXe [a NpU4nHU nospeaa Ha dypHara.

He ctapTtuparite yHKUMATA, ako He cTe
3aTBOpWUIM BpaTM4ykaTa Ha pypHaTta
HambIHO.

1. YBeperte ce, Ye ypena e CTyAeH.

2. OrtcTpaHeTe BCUYKM NMPUHAANEXHOCTU 1
NoABWXXHWTE HOCAYM Ha ckapuTe.

3. Tounctete BbTPELWHOCTTa Ha oypHaTa n
BbTPELUHOTO CTBKIIO Ha Bpatuykarta ¢
Tonna BoAa, Meka Kbpna u ek
noyucTeaLy npenapar.

4. 3aBbpreTe Kknoya 3a PyHKUMK

HarpsieaHe, 3a Jja BreseTe B —MeHto.
5. 3aBbpTeTe KOHTPONHMA KNtod, 3a Aa

M36epeTe rrrr/ N HaTucHete OK

Mporpama 3a nouu- BpewmeTtp.
cTBaHe
C1 - Ileko nouncTeaHe 1h
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C2 - HopmanHo nouu- 1 h 30 min

CTBaHe

C3 - LisnoctHo nouuctea- 3h
He

6. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHUS KNtoY, 3a Aa
n3bepeTe nporpamara 3a novnMcTBaHe u

HaTUcHeTe OK

7. Hatucrete OK 3a na sanounete
MOYNCTBAHETO.

KOraTO NMOYUCTBAHETO 3ano4He, BpaTaTa Ha

ypena ce 3akmiouBa 1 NamnnykaTa uaracea.

LlokaTo BpaTaTta ce OTKIOUM, AUCTINEST

rnokassa E]

8. Cnep nouncTBaHe 3aBbpTETE KNtova 3a
YHKUMUTE 3a 3aTOMNSHE Ha M3KIYeHa
nosunyusi.

9. MsvakanTte, jokaTo ypeabT U3CTUHE U
BpaTMykaTta ce oTknouun. Mouuncrete
BbTPELLHOCTTa Ha hypHaTa ¢ Meka Kbpna
1 BoAa.

11.5 HanomMHsiHe 3a no4YncTBaHe

Korato rrrr/ 3ano4yHe Aa mura Ha gucnnes
cnep roteeHe, ypeabT Bu HanomHsa aa ro
NOYNCTUTE C NMUPOSIUTUYHO NOYUCTBAHE.
MoxeTe aa 1U3knumMTe HanoMHSIHETO B
noameHtoTo: Hactpowkun. BuxTe rnaea
.BcekngHeBHa ynoTpeba“, MpomsiHa:
Hactpowiku.

11.6 NpemaxBaHe U MOHTaX Ha
BpaTuyKaTa

MoxkeTe fa oTCTpaHWUTe BpaTuykaTa u
BbTPELUHUTE CTBbKINEeHN NaHenu, 3a Aa rv
nounctute. BposiT Ha CTbKIEHWUTE NaHenu e
pasnuyeH 3a pasnuyHnTe MOAENN.

/\ BHUMAHMUE!
BpaTMHKaTa € TexKa.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

[Nopxoxpante ¢ BHUMaHue, Korato
rnoyncTBaTe CTbKIOTO, 0COBEHO OKONO
pbboBeTe Ha npegHusa naHen. CTbkNoTo
MOXe [a ce Cuynu.

1. YBepeTe ce, Ye ypeabT € CTyaeH.
2. OTBOpeTe BpaTUykarta ususano.



3. HartucHeTte gokpain 3akpensawmrte

noctyeta A Ha [BeTe naHTu Ha
BpaTun4ykKara.

4. 3artBopeTe BpaTuykata Ha pypHaTa oo
NMbPBOTO Bb3MOXHO MOSNOXEHNE 3a
oTBapsiHe (npubnuauteneH bron: 70°).

5. XBaHeTe BpaTMykaTa c pblLe OT ABeTe
CTpaHu 1 A n3gbpnanTte oT oypHaTa nog,
‘bIrb Harope.

6. [llocTaBeTe BpaTMykaTa C BbHLIHATA
CcTpaHa Hagony BbpXy Meka Kbpna Ha
cTabunHa NoBBbPXHOCT.

7. XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa 4acT Ha

BpaTuykata B ot aBete 1 ctpaHu 1
HaTUCHETe HaBbTpe, 3a Aa ocBoboauTe
esnyeTo.

8. Vsgbpnante pamkaTa Ha BpaTuykaTta KbM
cebe cu, 3a oa A nssaguTe.

9. XBaHeTe CTbKIEHUTE NaHenu B ropHUs
Kpal eauH Mo eviH 1 ' n3BageTte Harope
OT BogauuTe.

10. MNo4yncTeTe CTLKNEHNS NAHEN C BoAa U
canyH. BuumarenHo nogcyliere
CTbkneHus naHen. He nouncrearite
CTBKIEHUTE NaHenn B CbAOMUANHA
MaLluHa.

Cnep noYncTBaHe U3MbIHETE FOPHUTE

CTbMKKN B 06paTHa NocneaoBaTenHocT.

[NocTaBeTe MbpBO NO-Mankusi naHen, nocne

no-rofieMust 1 Bpatuykara.

YBepeTe ce, Ye CTLKIEHUTE NaHenm ca
NnocTaBeHW Ha nNpaBuUIiHKUTE MecCTa, nHa4ye
NOBBLPXHOCTTA Ha BpaTUYKaTa Moxe Ja
nperpee.

11.7 CmsiHa Ha namnaTa

/\ BHAMAHMUE!

OnacHoCT OT TOKOB yAap.
NamnaTa mMoxe Aa e ropeLya.

1. WsknodeTe ypeaa n nsvakavte ga
N3CTUHe.

2. Vsknwoyete ypeaa oT
eneKkTpo3axpaHBaHETO.

3. TlocrtaBeTe kbpnata Ha AbHOTO Ha

dypHara.

lopHa namna

1. 3aBbpTeTe CTbKNEHUS Kanak, 3a ga ro
n3saauTe.

2. [louncTeTe CTbKIEHUS Kanak.

3. CwmeHerTe KpyLlKaTa ¢ nogxogsiia
KpyLLKa, YCTOWYMBA Ha TeMnepartypa oT
300 °C.

4. [locTaBeTe CTbKMEHUS Kanak.
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12. OTCTPAHABAHE HA HEMIIMPABHOCTWU

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbsnure, ako...

Mpo6nem

MpoBepeTe ganu:

He moxeTe aa aktueupate unu pabotuTe ¢ ypeaa.

YpeabT e NpaBuiiHO CBbP3aH KbM efleKTpo3axpaHBaHe.

YpenbT He HarpsiBa.

ABTOMaTUYHOTO U3KMHOYBAHE € AeaKkTnsmpaHo.

YpenbT He Harpsiea.

Bpatuykarta Ha ypeaa e 3atBopeHa.

YpenbT He Harpsiea.

MpeanasntenaTt He e naropsan.

YpenbT He HarpsiBa.

3aknioyBaHe e AeakTuBnpaHa.

Jlamnuykara e nsknioyeHa.

[MeyeHe c BNaxHOCT - € aKTUBMPaH.

JlamnnykaTa He paboTu.

Namnuykata e naropsana.

Tepmocoraa He paboTu.

LLlencensT Ha TepmocoHAa e U3LUANo BKapaH B rHe3fo-
TO.

Err C2 M3BaguxTe Lwencena Ha TepMocoHAa OT rHe3aoTo.

Err C3 BpaTuyKaTa Ha ypeaa e 3aTBOpeHa Unm 3aknioyankara
He e noBpefeHa.

Err F102 BpaTuykata Ha ypeaa e 3aTBopeHa.

Err F102 3aknovyankara Ha BpatuykaTta He e nospeaeHa.

Ha ekpaHa ce nokassa 00:00.

Mmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agjaiTte yac ot
[IEHOHOLLMETO.

BOAaTa n3Tn4ya OT BbTPELUHOTO oTAeNieHne.

Vmva npekaneHo MHOro Boga BbB BbTPELHOTO oTAene-
Hue.

®

AKO AMCNNeAT nokassa Kof C rpeLuka,
KOMTO He e ynoMmeHaT B HacTosLaTa
Tabnuua, usknioyeTe npegnasmtens u
cnef ToBa ro BKIOYeTe HaHOBO, 3a [a
pectaptupare ypeaa. Ako KoabT C
rpeLuka ce nosisn 0THOBO, O6bpPHETE Cce
KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

12.2 [1aHHKM 3a CepBU3HO
obcnyxBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepUTe peLLEHNE Ha
npobnema camu, 06bpHETE Ce KbM
TbproeewLa cu UMK KbM YMbITHOMOLLEH
CEepBU3EH LIEHTBP.
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[aHHnTe, HeobXoaMMK 3a CepBU3HUS
LieHTbP, Ca NOCOYEHN Ha TabenkaTta ¢ AaHHU.
®upmeHaTa Tabenka ¢ 4aHHU ce HaMupa Ha
npeaHaTa vacT Ha ypefa. Buxaa ce, koraTto
oTBOpUTE BpaTnykata. He otcTpaHsBaiTe
dmpmeHaTa Tabenka ¢ gaHHW OT
BBbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbvuBame Bu aa sanuweTte aaHHUTe
TYK:

Mogen (MOD.) :

Homep Ha npoaykT
(PNC):

CepueH Homep (S.N.):




13. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

13.1 UHhbopmauma 3a npoaykTa n MH(opMaLMOHEH JIUCT 3a NpoayKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a eHeprunHo eTukeTupaHe U ekogmsamH

Mme Ha gocTaBymk

AEG

MpeHTudmrkauus Ha mogena

NBA5P531AB 944035059

VHaekc Ha eHepruitHa edpeKTUBHOCT

81.2

Knac Ha eHepruiiHa ecpekTMBHOCT

A+

KoHcymauusi Ha eHeprusa npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-

LIMOHATEH PEXUM

1.09 kWh/umkbn

KoHcymaums Ha eHepruisi npy CTaHaapTHO HaToBapBeaHe, hopcu-

paH pexuM Ha BEHTUNaTopa

0.69 kWh/uukbn

Bpoit kyxuHu

1

TonnMHEH N3TOYHNK EnextpnyecTtso
Cwvna Ha 3ByKa 71n

Tun cypHa BrpaaeHa dypHa
Maca 34.5 kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaLuHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanaszonu, pypHu, dypHU Ha napa v rpunose -

HauuHu 3a n3mepBaHe Ha e(beKTVIBHOCTTa.

13.2 UHdhbopmauma 3a npoayKTa 3a KOHCYyMaLMA Ha eHeprus U MakCUmMarnHo
BpeMe 3a JOCTUraHe Ha NPUNOXMUM PEXUM Ha HUCKA MOLLHOCT

EHepruiiHa koHcymaums npy nsyaksaHe 0.8 W
EHepruiiHa koHCymauus B pexxvim [OTOBHOCT B Mpexa 20W
MakcumanHoTo Bpeme, Heo6xoAMMO Ha 060pyABaHETO 3@ aBTOMATUYHO AOCTUraHe Ha NPUIOXU- 20 MuH

MWUA PEXUM Ha HACKA MOLLHOCT

3a ykasaHus kak Aa akTvBupaTte v
AeakTusupate 6esxunyHaTa MpexoBa Bpb3aka
BWXTe rnaea ,[lpegn mbpea ynotpeba“.

13.3 CbBeTH 3a necTeHe Ha eHeprus

CnegHuTe cbBeTu Wwe Bu nomorHat ga
crnecTnTe eHeprus, KoraTo usnonssare
ypena.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeda e
3aTBOpeHa, korato Toi pabotu. He
oTBapsTe BpaTata TBbpAe YecTo Mo Bpeme
Ha roTeBeHe. MogabpxaiiTe ynmbTHEHNETO Ha

BpaTaTa Y1CTO U ce yBepeTe, Ye e fobpe
dh1KCcHpaHo B CBOSATA MO3ULKS.

Manonssarite MeTanHu CbA0BE U TbMHMU,
HeoTpassBally TaBu U KOHTEHepw, 3a Aa
nopobpute eHeprocnecTsBaHeTo

He 3arpsiBante npegBaputenHo ypeaa npeaun
roTBEHe, OCBEH aKo He e cneuunanHo
npenopbYaHo.

Korato npuroTBsiTe HAKOKO SICTUS
HaBeLHbX, CBEXOaWTe MHTepBanMTe Mexay
rOTBEHETO MM [0 MUHUMYM.
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FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BBL3MOXHOCT n3nonssanTte yHKUMnTe
3a roTBeHe C BeHTuUnaTop, 3a Aa necture
erneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye o1 30
MUHYTW, HamarneTe TemnepaTtyparta Ha ypeaa
00 MyHUMyM 3 — 10 MUHY TV Npean Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TOMMMHa BbTPe B
ypeaa e NnpoabIkv Aa roTBu.

V3nonsBaliTe octaTbyHaTa TONMHA, 3a Aa
nogabpxxarte XpaHaTta Tonna unn ga
3artonnare gpyrun Actu4.

KoraTo n3knouute ypeaa, ekpaHbT nokassa
octaTbyHaTa TonnMHa Unn Temneparypa.

MoarpsABaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HMcKkaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpolika, 3a Aa u3nosnssaTe
ocTaTbyHaTa TonAvHa 1 Aa nogabpxare

14. OINMA3BAHE HA OKOJTHATA

Peuvknupante matepmannte cbC cuMBoOna

Y MocTaBsiiTe ONAKOBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeWHepu 3a peLuKIMpaHeTo UM.
MNMomorHeTe 3a onasBaHeTO Ha OKonHaTa
cpefa v YOBELLKOTO 3paBe, KakTo U 3a
peuunKIMpaHeTo Ha oTnagbLUm oT
€NeKTPUYECKN 1 enekTPoHHM ypeau. He
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XpaHaTta Tonna. MHﬂMKaTOp'bT 3a OCTaTb4Ha
TONNMHa nnu TemMmnepaTtypa ce noAasaBa Ha
auncnnes.

oTBeHe ¢ U3KNYeHa naMmnuyka
M3kntoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha
roTeeHe. Bkniousarite g camo, korato numare
Hy>Xaa OT Hesl.

MeyeHe ¢ BNaxHoCT
DyHKUMA, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
€Heprus no Bpeme Ha rotBeHe.

Korato n3anonaeate Ta3u yHKLUmMA, namnarta
aBTOMaTU4HO ce u3kntoysa cnep 30 cekyHau.
Moxxe oa BKMOUUTE NamnmykaTta OTHOBO, HO
TOBa AENCTBME LLie HaManu o4akBaHOTO
eHeprocnecTsiBaHe.

Wi-Fi

KoraTo e Bb3amoxHo, nsknovete Wi-Fi, 3a ga
CMNecTuTe eHeprus.

CPEOA

U3XBBPIANTE Yypeaute, 03Ha4YeHn CbC

cumvBonal E 3aefHo ¢ buToBaTa CMeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUS MYHKT 3a
peuvKknupaHe unm ce oGbpHeTe KbM BallaTta
obLwmHcka cnyxoba.



Dobro dosli u AEG! Hvala vam $to ste odabrali nas ureda;.
@ Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i

popravcima:
www.aeg.com/support

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s aplikacijom.
Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iScenje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

1.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucCivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smijestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
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UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za CiS¢enje uredaja ne Koristite uredaj za parno Cis¢enje.
Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitiCkog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti
uredaja.

2. SIGURNOSNE UPUTE
2.1 Instalacija + Uredaj je opremljen elektri¢nim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
/\ UPOZORENJE! napajanje.
Samo kvalificirana osoba smije instalirati 2.2 Elektriéni prikljuéak
ovaj uredaj.

- Odstranite svu ambalazu. /\ UPOZORENJE!

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni Rizik od pozara i strujnog udara.
uredaj.

- Slijedite upute za instalaciju dostupne na » Svako povezivanje s elektricnom mrezom
nasoj web stranici. treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

+  Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite + Uredaj mora biti uzemljen.
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite * Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
zastitne rukavice i zatvorenu obucu. ploCici kompatibilni s elektricnim

» Uredaj ne povlacite za rucku. vrijednostima mreznog napajanja.

» Ugradite uredaj na sigurno i prikladno + Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
mjesto koje udovoljava zahtjevima sa zastitom od strujnog udara.
instalacije. * Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i

+ Odrzavajte minimalnu udaljenost od produzne kabele.
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata. » Pazite da ne ostetite utikac i kabel

» Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
se vrata uredaja bez ogranic¢enja. elektrini kabel, to mora izvrsiti ovlasteni

servisni centar.
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Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§éena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uticnicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provjerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

Ako je utiCnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uti€nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u utiCnicu napajanja.
Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

2.3 Primjena

Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

Uvijek koristite staklo i staklenke odobrene
za pohranu.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od osteéenja uredaja.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, opeklina,
elektricnog udara ili eksplozije.

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.
Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.
Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. MoZze se osloboditi vruéi zrak.
Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.
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Da biste sprijecili oSteéenje ili promjenu

boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg celika

nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.

Vocéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti

trajne.

Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima

uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce

(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu

zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga

mogu se nakupiti iza takve ploce i

uzrokovati naknadna oStecenja uredaja,

kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se

uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili osteéenja
uredaja.

Prije zahvata odrzavanja, iskljucite uredaj i
iskopCajte utika¢ iz uticnice za napajanje.
Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od lomljenja staklenih ploca.




Odmah zamijenite staklene ploce vrata
kad su oStecene. Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar.

Budite oprezni prilikom uklanjanja vrata s
uredaja. Vrata su teSkal

Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrSinskog materijala.
Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Piroliticko ciSéenje

kako je opisano, nisu Stetna za ljude,
ukljucujuéi djecu ili osobe sa zdravstvenim
stanjima.

Drzati podalje od uredaja ku¢ne ljubimice
tijekom i nakon pirolitickog Ciscenja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali
ku¢ni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)
mogu biti vrlo osjetljivi na promjene
temperature i ispustene pare.
Neprianjajuce povrsine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
ostetiti na visokim temperaturama
pirolitickog CiS¢enja svih pirolitickih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u pirolitickom nacinu
rada.

Prije provodenja pirolitiCkog ¢iscenja i

pocetnog prethodnog zagrijavanja iz

pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljuCujuci
police, bo¢ne vaodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuc¢e posude, tave, plitice,
pribor itd.

Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko

ciscenje.

Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje

piroliticko CiS¢enje. Uredaj postaje jako

vruc i vruéi zrak se ispusta iz prednjih

ventilacijskih otvora.

Piroliticko CiScenje je operacija na visokoj

temperaturi koja moze osloboditi isparenja

od ostataka kuhanja i materijala, te se

potro$acima preporucuje:

— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog CiScenja.

— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.

Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata

pecnice tijekom i nakon pirolitickog

CiScenja kako ne biste ostetili staklene

ploce.

Isparenja koja se ispustaju iz svih

pirolitiCkih pec¢nica / ostataka kuhanja,

/N\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

Sto se tide Zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kuc¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvijetljenje u
kuéanstvu.

Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.
Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

2.7 Servis

Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.
Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili gusenja.

Obratite se opc¢inskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.
Iskopcajte uredaj iz elektricnog napajanja.
Odrezite elektricni kabel za napajanje u
blizini uredaja i bacite ga.
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3. OPIS PROIZVODA
3.1 Op¢i pregled

AL

IIII-O
f%

rr

Upravljacka ploca
Regulator funkcija pec¢nice
Zaslon

Upravljacki okretni gumb
Uti¢nica za senzor za hranu
A Toplinski element

Zarulja

B Ventilator

@_

BA B Haﬁ

4. UPRAVLJACKA PLOCA

4.1 Uklju€ivanje i iskljuéivanje

uredaja

Ukljucivanje uredaja:

1. Pritisnite tipke. Tipke izlaze van.

2. Okrenite regulator funkcija pecnice za
odabir funkcije.

3. Okrenite regulator za podeSavanje
postavki.

Kako biste iskljucili uredaj: okrenite regulator

funkcija pec¢nice u isklju¢eni polozaj (o]

4.2 Pregled upravljacke ploce

Bl Nosac polica, uklonjiv
Udubljenje u unutradnjosti
PolozZaiji polica

3.2 Dodatna oprema

* Mreza za pecenje
Za kalupe za kolace, vatrostalne posude,
kuhinjski pribor / posude.

* Pekac za pecivo
Za vlazne kolace, pe€ena jela, kruh, velike
komade pe€enog mesa, zamrznute
obroke i za prikupljanje tekucine koja
kaplje, npr. masnoce prilikom pe¢enja
hrane na mrezi za pecenje.

« Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenije ili kao plitica za skupljanje
masnoce.

* Senzor za hranu
Za kontroliranje kuhanja na temelju
temperature unutar jela.

* Teleskopske vodilice
Za lakSe umetanje i uklanjanje plitica i
mreze za pecenje.

-0- Pritisnite za ukljucivanje i isklju¢ivanje
' svjetla.
R Pritisnite da postavite temperaturu jez-

gre hrane s: Senzor za hranu

OK Pritisnite za potvrdu odabira.

4.3 Indikatori zaslona

°BEAEE60E;

h:

STOP O :?:)?’T % I'ITI'/ @

@ Pritisnite za postavljanje funkcija taj-
mera.
[l Pritisnite za postavljanje: Brzo zagrija-
> vanje.
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Zaslon s klju¢nim funkcijama.

5 Uredaj je zakljucan.




Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju.

Vrijeme odgode pocetka je ukljucen.

Podizbornik: Ciséenje.

Tajmer prema gore je ukljucen.

Podizbornik: Postavke

N |l®

Wi-Fi je ukljugen.

Brzo zagrijavanje je ukljuéen.

Daljinski rad je ukljucen.

vD)

Kuhanje parom je uklju¢eno.

Senzor za hranu je ukljuéen.

Traka napretka - vizualno pokazuje ka-
da uredaj dosegne postavljenu tempe-
raturu ili kada vrijeme pripreme zavrSa-
va.

Zvucni alarm je ukljucen.

Vrijeme kuhanja je ukljucen.

5. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.1 Postavljanje vremena

Nakon prve veze s mrezom, pri¢ekajte dok se
na zaslonu ne : "00:00" ili "12:00" (ovisno o
modelu).

1. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena.

2. Pritisnite OK.

5.2 Pocetno predgrijavanje i
CisScenje

Prije prve uporabe i kontakta s hranom
unaprijed zagrijte prazan uredaj. Uredaj moze
ispustati neugodan miris i dim. Prozracite
prostoriju tijekom prethodnog zagrijavanja.

1. Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.

2. Postavite funkciju E Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite ureda;j
daradi 1 h.

3. Postavite funkciju @, Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite ureda;j
da radi 15 min.

4. Postavite funkciju . Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
da radi 15 min.

5. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

6. Ocistite uredaj i dodatnu opremu samo
krpom od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdzentom.

7. Vratite dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica u poc¢etni polozaj.

5.3 Bezicna veza

Za spajanje uredaja trebate:

* Bezi¢nu mrezu s internetskom vezom.

* Mobilni uredaj spojen na istu bezi¢nu
mrezu.

1. Za preuzimanje aplikacije, skenirajte QR
kod koji se nalazi na poledini korisni¢kog
prirucnika. Aplikaciju takoder mozete
preuzeti izravno iz trgovine aplikacija.

2. Slijedite upute za ukljucivanje aplikacije.

3. Okrenite regulator funkcija pec¢nice da
biste odabrali =.

4. Okrenite regulator da odaberete @}/ Wi-
Fi. Ukljucite ili iskljuCite. Pogledajte
poglavlje "Svakodnevna uporaba",
Promjena: Postavke.

Wi-Fi se automatski uklju€uje. Za savjete o

ustedi energije pogledajte poglavlje

"Energetska ucinkovitost".
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®

Iz sigurnosnih razloga, daljinski rad se
automatski iskljuuje nakon 24 h. Po
potrebi ponovite postupak ukljucivanja.

Frekvencija 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maks. snaga EIRP <20 dBm (100 mW )
Wi-Fi modul NIUS-50

5.4 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente
koje se temelje na besplatnom i softveru

6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Funkcije pe¢nice

Vruéi zrak

Za pecenje mesa i pe€enje kolaca. Postavite
nizu temperaturu nego za tradicionalno pece-
nje jer ventilator ravnomjerno rasporeduje to-
plinu u unutrasnjosti pecnice.

IZ] Tradicionalno pecenje
Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini
police.

~] SteamBake
Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da
biste dobili pravu boju i hrskavu koricu tijekom
pecenja. Za viSe socnosti tijekom podgrijava-
nja.

@ Zamrznuta hrana
Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. po-
mfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-
da).

& Funkcija za pizzu
Za pecenije pizze i drugih jela koja zahtijevaju
vise topline odozdo.
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otvorenog koda. AEG prima na znanje
doprinos zajednica otvorenog softvera i
robotike razvojnom projektu.

Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i
softverskih komponenti otvorenog koda Ciji
uvjeti licenciranja zahtijevaju objavljivanje, i
da biste vidjeli njihove potpune informacije o
autorskim pravima i primjenjive uvjete
licence, posjetite: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (mapa
NIUS)

Q Donji grija¢
Za tamnjenje i hrskavo dno. Koristite najnizi
polozaj police.

E \(glaino pe_f':enje ) ) . )
va funkcija napravljena je za ustedu energi-

je tijekom kuhanja. Kad koristite ovu funkciju,
temperatura unutar uredaja moze se razliko-
vati od postavljene temperature. Koristi se
preostala toplina. Snaga zagrijavanja moze
se smanjiti. Za vise informacija pogledajte po-
glavlje "Svakodnevna uporaba", napomene o:
Vlazno pecenje.

B Rostilj
Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu
tostiranog kruha.

Turbo rostilj
Za pecenje velikin komada mesa ili peradi s
kostima na jednom poloZaju police. Za pece-
nje gratina i tamnjenje.

Zarulja se moZe automatski iskljugiti na
temperaturi nizoj od 80 °C tijekom nekih
funkcija pecnice.

6.2 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i



zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema:
IEC/EN 60350-1.

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom mogu¢om
energetskom ucinkovitoScéu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski iskljuCuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce
preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Savijeti
za ustedu energije.

6.3 Postavka: Funkcije peénice

1. Okrenite regulator funkcija pe¢nice za
odabir funkcije pec¢nice.

2. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

S Brzo zagrijavanje - pritisnite i drzite kako
biste skratili vrijeme zagrijavanja. Dostupno je
za neke funkcije pecnice. Ventilator se moze
automatski ukljuciti.

6.4 Postavka: SteamBake - Kuhanje
na pari

1. Uvjerite se da je uredaj hladan.

2. Napunite udubljenje u unutrasnjosti
maksimalno 250 vode ml iz slavine.
Tijekom kuhanja ili dok je uredaj jo$ vru¢
ne nadopunjavajte udubinu u
unutrasnjosti.

3. Okrenite regulator funkcija pe¢nice za

odabir funkcije peénice @),

4. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

5. Prethodno zagrijte prazan uredaj na 10
min kako bi se stvorila vlaga.

6. Stavite hranu u uredaj.

7. Okrenite regulator funkcija peénice u
isklju€eni polozaj za iskljuCivanje uredaja.

8. Kad je uredaj hladan, uklonite preostalu
vodu iz udubine u unutrasnjosti mekom
krpom.

/\ UPOZORENJE!

PaZljivo otvorite vrata. Ispustena vlaga
moze izazvati opekline.

6.5 Unos: Izbornik =

Otvorite Izbornik za pristup pomoéi pri
kuhanju i postavkama.

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice na

Na zaslonu se prikazuje ‘/\9, rrrr/ @
2. Okrenite kontrolni regulator i odaberite
ikonu za ulazak u podizbornik. Pritisnite

OK,

6.6 Postavka: Pomo¢ pri kuhanju %

Pomoc¢ pri kuhanju podizbornik se sastoji od
programa koji su namijenjeni za namjenska
jela. Programi zapocinju s odgovaraju¢om
postavkom. Tijekom kuhanja mozete podesiti
vrijeme i temperaturu.

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice na

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir ¥
Pritisnite OK.

3. Okrenite kontrolni regulator za odabir jela
(P1 - P...). Pritisnite OK.

4. Stavite hranu u uredaj. Pritisnite OK,

5. Kad funkcija zavrsi, provijerite je li hrana

spremna. Ukoliko je potrebno produzite
vrijeme kuhanja.

Podizbornik: Pomoc¢ pri kuhanju

Legenda

Senzor za hranu mora biti spojen kako bi se
funkcija mogla koristiti. Pogledajte poglavlje
"Koritenje pribora".

Udubinu u unutradnjosti peénice napunite vo-
dom za kuhanje na pari.

Prethodno zagrijte uredaj prije pocetka kuha-
nja.

Razina police. Pogledajte poglavlje ,Opis pro-
izvoda”.

OE|E| >

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje
mozete provijeriti u tablici.
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Jelo Tezina

Razina police / dodatna oprema

Govede pecenje, sla-

P1 bo peceno
Govede peéenje, 1-15kg;4-5cm /? IEI 2; pladanj za pe¢enje
P2 srednje peéeno debelih komada Me(sjo .popriite nekoliko minuta u vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.
P3 Govede pecenje, do-
bro pec¢eno
éO:nrezak, srednje pe- %23&2322”]9 ggbk;é /? E] E‘ 3; jelo pe¢eno na mrezi za pecenje
P4 ’kriéke Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite u
uredaj.
:j?ac‘r\:z?gl::::?é?)rlopl- 15-2kg /‘? IE‘ 2; jelo pe¢eno na mrezi za pecenje
P5 gornji okrugli odrezék Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Dodajte te-
debeli but) ’ kuéinu. Umetnite u uredaj.
Govede pecenje, sla-
P6 bo peéeno (sporo pe-
cenje)
Govede pecenije, 1-15kg; 4-5cm /‘? E 2; pladanj za peéenje
P7 srednje peceno (spo- oLt L Sia Meso poprite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite u
ro pecenje) uredaj.
Govede pecenje, do-
P8 bro peéeno (sporo pe-
cenje)
P9 Govedi file, slabo pe-
¢en (sporo pecenje)
Govedi file, srednje 05-15kg;5-6 = 2; pladanj za pe¢enje
P10 peéen (sporo pecenje) cm debelih komada Mezo _popriite nekoliko minuta u vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.
Govedi file, pe¢en
P11 (sporo pecenje)
:Ieelglf:) pecenie (npr Oazg;,:rg&g;: /P B 2;jelo peceno na mrezi za peéenje
P12 Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi. Dodajte te-
kuéinu. Umetnite u uredaj. Pecenje pokriveno.
P13 Sfaieiﬂapls:éaftma’ 1.5-2kg /‘? E 2;jelo pe¢eno na mrezi za pecenje
U posudu za pecenje dodajte 200 ml tekucine.
Trgana svinjetina 15-2kg VLl =PY pladanj za peéenje
P14 (sporo pecenje) Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja da se
ujednaceno zapece.
:“,'j':gka pecenica, 1(;;53:??;(;;]:;;"1 VLi= 2; jelo pedeno na mrezi za peéenje
P15 Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite u
uredaj.
Svinjska rebra 2 - 3 kg; upotrijebi- B 3 duboka tava
P16 te sirove, 2 - 3 cm Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno posude. Meso okre-

tanka svinjska re-
bra

nite nakon polovice vremena kuhanja.
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Janjeci but s kosti

1.5-2kg;7-9cm
debelih komada

/P E 2; jelo peceno na pekacu za pecivo

P17 Dodaijte tekuéinu. Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
Cijelo pile 1-15kg; svjeze /‘? EI 2; lﬁj 200 ml; slozenac na pekacu za pecivo
P18 Piletinu okrenite nakon polovice vremena kuhanja da se
ujednaceno zapece.
P19 Polovica pileta 0.5-0.8kg /? B 3; pladanj za pe&enje
P20 Pileca prsa 180-200g poko- - M (][] 5. giozenac na mresi za peéenje
madu 2. f h P
Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi.
Pileci batak, svjezi . /‘? EI 3; pladanj za peéenje
P21 Ako ste pile¢e batake prvo marinirali, podesite nizu tem-
peraturu i kuhajte ih duze.
Patka, cijela 2-3kg /? B 2;jelo peceno na mrezi za pecenje
P22 Stavite meso na posudu za pecenje. Patku okrenite na-
kon polovice vremena kuhanja.
Guska, cijela 4-5kg /?H 2 duboka tava
P23 Stavite meso na duboki peka¢ za pecivo. Gusku okrenite
nakon polovice vremena kuhanja.
P24 Mesna Struca Tk /‘? EI 2; mreza za pecenje
P25 Cijela riba, na rostilju 0.5 - 1 kg po ribi /‘?EI 2; pladanj za peéer]jel -
Ribu napunite maslacem, zacinima i za¢inskim biljem.
P26 Riblifilet . B 3; slozenac na mrezi za peéenje
Torta od sira -
P27 E 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pecenje
P28 Torta od jabuka ) EB 2; &J 100 - 150 ml ; pladanj za pecenje
P29 Tart od jabuka . E 2; kalup za pitu na mrezi za pe€enje
Pita od jabuka -
P30 J ‘Z]IEI 2; l&J 100 - 150 ml; @ 22 cm kalup za pitu
na mrezi za pecenje
Cokoladni kolaéiéi s 2 kg tijesta
P31 orasima El 3; duboka tava
p3p Muffini ; (8] (= 2; ler) 100 - 150 mi; pekat za muffine na mrezi
za pecenje
P33 Kolac Struca . E 2; kalup za $trucu na mrezi za pecenje
P34 Peceni krumpiri Tk E 2; pladanj za pecenje

Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
P35 Kroketi kg El 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
Krumpir rezani na komadice.
P36 glalf'zsano povree na 1-15kg E 3i_pekaé za pecivo oplpzen papirom za pecenje
Narezite povrée na komadice.
p37 Kroketi, smrznuti 0.5 kg El 3: pladanj za peéenje
P38 Pommes, smrznuti 0.75 kg B 3; pladanj za peéenje
Meso / povrée laza- 1-15k N - .
P39 nje sa spuhim listiéi- g B 2; slozenac na mrezi za pecenje
ma tjestenine
P40 Zapeeni krumpir (si- 1-15kg El 1; slozenac na mrezi za peéenje
rovi krumpir) o . )
Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
P41 Pizza svjeza, tanka - E E 2; lﬂ 100 ml; pekac za pecivo obloZen papirom
za pecenje
P42 Pizza svjeza, debela - ‘E IEI 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P43 Quiche ) E 2; kalup za pecenje na mrezi za pecenje
E?gl?itrtl?h/ ciabatta / 0.8kg E B 2; l*_*] 150 ml; pekac¢ za pecivo obloZen papirom
P44 ®l za pecenje
Potrebno je viSe vremena za bijeli kruh.
Kruh od cjelovitih zi- 1kg

P45

tarica / razeni / crni
kruh

E E 2; &J 150 ml; pekaé za pecivo obloZen papi-
rom za pecenje / kalup za kruh na mrezi za pecenje

6.7 Promjena: Postavke {0

1.

Okrenite regulator za funkcije pec¢nice na

Okrenite kontrolni regulator za odabir @

Pritisnite OK.
Okrenite upravljacku tipku za odabir

postavke. Pritisnite OK.
Okrenite regulator za podesavanje

vrijednosti. Pritisnite OK.

Regulator funkcija peénice okrenite u
polozaj isklju¢eno kako biste izasli

iz Izbornik.
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Podizbornik: Postavke
Postavka Vrijednost
01 Sat Promijenite
02 Svjetlina zaslona 1-5
Tonovi tipki 1 - Zvuéni signal, 2
03 - Klik, 3 - Zvuk is-
kljuéen
04 Glasnoca zujalice 1-4
05 Senzor za hranu Rad- 1 - Alarm i zaustav-
nja lianje, 2 - Alarm
06 Tajmer prema gore Uklju¢eno / Isklju-
¢eno
07 Osvijetljenje unutras-  Uklju€eno / Isklju-
njosti ¢eno




Postavka Vrijednost

Postavka Vrijednost

08 Brzo zagrijavanje Uklju€eno / Isklju-

¢eno

09 Podsjetnik Za Cid¢enje Ukljuceno / Isklju-
¢eno

10 Wi-Fi Uklju¢eno / Isklju-

¢eno

11 Automatski daljinski Uklju¢eno / Isklju-
rad ¢eno

7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Blokiranje (&

Ova funkcija sprije¢ava nehoti¢nu promjenu
funkcije uredaja.

Kada je uklju¢eno tijekom uporabe, blokira
upravljacku plo€u osiguravajuci da se
trenutne postavke kuhanja nastavljaju bez
prekida.

Kada je ukljuceno dok je uredaj ugasen, drzi
upravljacku plo€u blokiranom, sprjecavajuci
nenamjerno uklju¢ivanje uredaja.

OOK _ pritisnite i drzite za ukljuéivanje
funkcije.

Cuje se zvuéni signal. (8 - 3 x treperi kad je
blokiranje uklju¢eno.

OOK _ pritisnite i drzite za ukljuéivanje
funkcije.

7.2 Automatsko iskljucivanje

1z sigurnosnih razloga, ako je funkcija
pecnice aktivna i ako nisu promijenjene
postavke, uredaj ¢e se automatski iskljuciti
nakon odredenog vremena.

8. FUNKCIJE SATA
8.1 Opis funkcija sata

Q Za postavljanje tajmera. Po isteku taj-

mera oglasava se zvuéni signal. Ova
funkcija nema utjecaja na rad uredaja i
moze se bilo kada postaviti.

Zvuéni
alarm

12 Zaboravi mrezu Da/Ne

13 Demo nacin rada Aktivacijska Sifra:

2468

14 Verzija softvera Provjera

15 Resetiraj sve postavke Da/Ne

(°C) D (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Ako namjeravate pokrenuti funkciju pecnice u
trajanju koje premasuje vrijeme automatskog
isklju€ivanja, postavite trajanje pecenja.
Pogledajte poglavlje "Funkcije sata".

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Senzor za hranu, ,Vrijeme odgode pocetka.

7.3 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

Za postavljanje trajanja kuhanja. Po

SToP isteku tajmera oglasava se zvuéni sig-
Vrijeme ku- nal i funkcija pe¢nice se zaustavlja.
hanja
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@ Za odgodu pocetka i / ili zavr$etka ku-
Vrijeme od- hanja.
gode pocet-

ka

@ Za podeSavanje vremena rada ureda-

ja.. Maksimum je 23 h 59 min. Ova
funkcija nema utjecaja na rad uredaja i
moze se bilo kada postaviti.

Tajmer pre-
ma gore

8.2 Postavka: Zvuéni alarm £

1. Pritisnite .

Na zaslonu se prikazuje: 0:00 i Q.
2. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Zvucni alarm.

3. Pritisnite OK. Tajmer odmah pocinje
odbrojavanje.

8.3 Postavka: Vrijeme kuhanja s%

1. Okrenite regulatore da odaberete funkcije
pecnice i postavite temperaturu.

2. Pritisnite @ dok se na zaslonu ne
prikaze: 0:00 i s%

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Vrijeme kuhanja.

4. Pritisnite OK. Tajmer odmah pocinje
odbrojavanje.

5. Kada vrijeme istekne, pritisnite OK i
okrenite regulator funkcija peénice u
polozaj iskljuceno.

8.4 Postavka: Vrijeme odgode

pocetka &

1. Okrenite regulatore da odaberete funkcije
pecnice i postavite temperaturu.

2. Pritisnite @ dok se na zaslonu ne
prikaze: @i START .

3. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena pocetka.

4. Pritisnite OK.

Na zaslonu se prikazuje: =-:-- @ sToP .

5. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena kraja.

6. Pritisnite OK.

Tajmer pocinje odbrojavanje u podeSeno

vrijeme pocetka.

7. Kada vrijeme istekne, pritisnite OKj
okrenite regulator funkcija pec¢nice u
polozaj iskljuceno.

8.5 Postavka: Tajmer prema gore 0

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice

na = za ulazak u Izbornik.
2. Okrenite upravljacki regulator da biste

odabrali @} / Tajmer prema gore.
Pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", poglavlje Izbornik: Postavke.

3. Pritisnite OK.

4. Okrenite regulator za ukljuCivanje i
isklju€ivanje Uptimer.

5. Pritisnite OK.

8.6 Postavka: Sat

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice

na = za ulazak u Izbornik.
2. Okrenite upravljacki regulator da biste

odabrali @ / Sat. Pogledajte poglavlje
"Svakodnevna uporaba”, Izbornik:
Postavke.

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje sata.

4. Pritisnite OK,

9. UMETANJE DODATNE OPREME

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
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9.1 Umetanje dodatne opreme

®

Ovisno o modelu, dodatne znacajke
mogu varirati. Vise informacija o dodatnoj
opremi potrazite u poglavlju "Opis

Pecenje s: Senzor za hranu

proizvoda".

Malo udubljenje na vrhu povecava sigurnost i
pruza zastitu od nagibanja. Te udubine
ujedno su i dodatna mjera protiv prevrtanja.
Obod oko police sprjecava klizanje posuda s
police.

Umetnite dodatke (mreza za pecenje/pekac)
izmedu vodilica nosaca police. Provjerite da
polica dodiruje straznju stranu unutrasnjosti
peénice .

%{§\
&i\%“\\’

\

Ako vasa plitica ima nagib, postavite je prema
straznjem dijelu pecnice.

Ako na dodacima postoji natpis, provijerite je li
okrenut prema vama.

Ako Koristite pliticu s otvorima, postavite
pekac / pliticu ispod nje za sakupljanje
tekucina koje kapaju.

9.2 Senzor za hranu

Mjeri temperaturu unutar hrane.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

. °C - temperatura unutar uredaja. Mora biti

najmanje 25 °C viSa od temperature
jezgre hrane.

. M temperatura jezgre hrane.
Preporuke:

» Sastojci trebaju biti na sobnoj temperaturi.

* Ne koristite za tekuca jela.

» Tijekom kuhanja, igla senzora za hranu
mora biti potpuno umetnuta u posudu.

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od opeklina jer su
Senzor za hranu i nosaci polica vrlo
vruci. Ne dodirujte ruc¢ku senzora za
hranu golim rukama. Uvijek koristite
zastitne rukavice.

1. ukljuditi uredaj.

2. Postavite funkciju pecnice i, ako je
potrebno, temperaturu pecnice.

3. Umetnite senzor za hranu unutar jela:
meso, perad i riba
Umetnite vrh senzora za hranu u srediste
mesa ili ribe, u najdeblji dio.

Slozenac

Umetnite vrh senzora za hranu to¢no u
srediste slozenca. Senzor za hranu
trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
na jednom mjestu. Kako biste to postigli,
upotrijebite ¢vrsti sastojak. Upotrijebite
rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rucicu senzora za
hranu. Vrh senzora za hranu ne smije
dodirivati dno posude za pecenje.

4. Utaknite senzor za hranu u uti¢nicu koja
se nalazi unutar uredaja. Pogledajte
poglavlje ,Opis proizvoda”.

Na zaslonu se prikazuje aktualna

temperatura senzora za hranu.
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5. M- pritisnite za postavljanje
temperature jezgre senzora.

6. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

7. Pritisnite OK,

8. Kad hrana dosegne postavljenu
temperaturu, oglasava se signal.

10. SAVJETI

10.1 Preporuke za kuhanje

Temperature i vremena kuhanja u tablicama
sluze samo kao primjeri. Oni ovise o receptu,
kvaliteti i koliCini koriStenih sastojaka.

Va$ uredaj moze peci drugacije od uredaja
koji ste imali ranije. Dolje navedeni savijeti
prikazuju preporu¢ene postavke za
temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica
za odredene vrste hrane.

Brojite polozaje polica od dna peénice.
Ako ne mozete naci postavke za odredeni
recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.

Za savjete o ustedi energije pogledajte
poglavlje "Energetska ucinkovitost".
Simboli koriSteni u tablicama:

§§ Vrsta hrane

=
Funkcija pecnice
°C Temperatura

Dodatna oprema

Hl

Provijerite je li hrana spremna. Ukoliko je
potrebno produzite vrijeme kuhanja.

9. lzvadite utika€ senzora za hranu iz
utiénice i izvadite jelo iz uredaja.

E Polozaj police

@ Vrijeme pecenja (min)

10.2 Vlazno pecenje - preporuceni
dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i
spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od
svjetle boje i reflektiraju¢eg posuda.

* Plitica za pizzu - tamna, nereflektirajuca,
promjer 28cm

* Posuda za pecenje - tamna,
nereflektirajuca, promjer 26cm

* Ramekin - keramika, promjer 8cm, visina
5cm

« Kalup za flan - tamno, nereflektirajuce,
promjer 28cm

10.3 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite prijedloge
navedene u tablici u nastavku.

L, °C @ =
Zapecena tjestenina 200 - 220 45-55 3
Zapeceni krumpir 180 - 200 70 -85 3
Musaka 170 - 190 70-95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Caneloni 180 - 200 70-85 3
Puding od kruha 190 - 200 55-70 3
Puding od rize 170 - 190 45-60 3
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)
L, C O =
Torta od jabuka, od mije$anog biskvita (okrugli 160 - 170 70-80 3
kalup za kolace)
Bijeli kruh 190 - 200 55-70 3
10.4 Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Pecenje na jednoj razini
= — o,
&L, = C O =
Bezmasni biskvit Vruéi zrak Mreza za pecenje 160 45 - 60 2
Bezmasni biskvit Tradicionalno pe- MreZa za pecenje 160 45 - 60 2
cenje
Pita od jabuka 1) Vruéi zrak Mreza za pecenje 160 55-65 2
Pita od jabuka 1) Tradicivonglno pe- Mreza za pecenje 180 55-65 1
cenje
Prhko tijesto Vruci zrak Pekac za pecivo 140 25-35 2
Prhko tijesto Tradicionalno pe-  Pekac za pecivo 140 25-35 2
cenje
Mali kolaci, 20 po plitici 2) Vruéi zrak Pekac za pecivo 150 20-30 3
Mali kolagi, 20 po plitici 2) Tradicivonalno pe- Pekac za pecivo 170 20-30 3
cenje
Rostilj Mreza za pecenje maks. 1-2 5

Tost 3)

1) 2 kalupa stavljena dijagonalno (& 20 cm). Desni koji se postavlja vise sprijeda od lijevog.

2) Prethodno zagrijte prazan uredaj.

3) Prethodno zagrijte prazan uredaj 5 min.

Pecenje na vise razina

55§

ru

R —24
Prhko tijesto Vruéi zrak Pekac za pecivo 140 25-45 2i4
Mali koladi, 20 po plitici 1) Vruéi zrak Pekac za pecivo 150 25-35 2i4
Bezmasni biskvit Vruéi zrak Mreza za pecenje 160 45-55 2i4
Pita od jabuka Vruéi zrak MreZa za pecenje 160 55 -65 2i4

1) Prethodno zagrijte prazan uredaj.
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11. CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

11.1 Napomene za ciS¢enje
Sredstva za ¢iS¢enje

* Prednju stranu uredaja ocistite samo
krpom od mikrovlakana s toplom vodom i
blagim deterdzentom.

» Za CiSc¢enje metalnih povrsina koristite
otopinu za ¢iSéenje.

* Mrlje ocistite blagim deterdzentom.

Svakodnevna uporaba

« Ocistite unutrasnjost uredaja nakon svake
uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

* Ne Cuvajte hranu u uredaju dulje od 20
minuta. Osusite unutrasnjost uredaja
samo krpom od mikrovlakana nakon
svake uporabe.

Dodatna oprema

» QOcistite svu dodatnu opremu nakon svake
uporabe i pustite da se osusi. Koristite
samo krpu od mikrovlakana namocenu u
toplu vodu i blagi deterdzent. Dodatnu
opremu ne perite u perilici posuda.

* Ne distite dodatnu opremu s
neprijanjaju¢im povrsinama pomocu
abrazivnih sredstava za cis¢enje ili
predmeta s oStrim rubovima.

11.2 Ciséenje udubljenja u
unutrasnjosti
Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste

uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s
parom.

®

Za funkciju: SteamBake ocistite pe¢nicu
svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

1. Ulijte: 250 ml alkoholnog octa ili imunske
kiseline u udubljenje u unutrasnjosti.
Koristite ocat s maksimalnim postotkom
kiselosti od 6 % bez ikakvih dodataka.

2. Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj
temperaturi da otopi naslage kamenca.
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3. Unutrasnjost ocistite toplom vodom i
mekanom krpom.

11.3 Uklanjanje nosaca police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite kataliticke
ploce.

1. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke.

3. Straznji kraj nosaca police povucite dalje
od bo¢ne stijenke i uklonite ga.

0=

[

I
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4. Nosace polica vratite na mjesto obrnutim
redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim vodilicama

morate usmijeriti prema naprijed.

11.4 Piroliticko ¢iS¢enje

/\ UPOZORENJE!
Postoiji rizik od opeklina.

/\ OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi
uredaiji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To mozZe uzrokovati
oStecenje pecnice.

Ne pokrecite funkciju ako niste potpuno
zatvorili vrata pecnice.

1. Uvijerite se da je uredaj hladan.

2. Izvadite svu dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica.

3. Ocistite unutrasnjost pecnice i unutrasnje
staklo vrata toplom vodom, mekom krpom
i blagim deterdzentom.

4. Okrenite regulator za funkcije pe¢nice

na = za ulazak u Izbornik.




5. Okrenite kontrolni regulator za odabir rrrr/ i
pritisnite OK.

Program ciséenja Trajanje
C1 - Lagano ¢isc¢enje 1h
C2 - Normalno ¢isc¢enje 1 h 30 min
C3 - Temeljito ¢is¢enje 3h

6. Okrenite kontrolni regulator za odabir
programa ¢isc¢enja i pritisnite OK,

7. Pritisnite OK za pogetak &idéenja.

Kad ¢iscenje zapoCne, vrata uredaja su

zakljuana i lampica je isklju¢ena. Dok se

vrata ne otklju¢aju, na zaslonu se prikazuje

&,

8. Nakon CiSéenja regulator funkcija peénice
okrenite u polozaj isklju¢eno.

9. Pricekajte dok se uredaj ne ohladi i vrata
otklju€aju. Unutrasnjost pecnice ocistite
mekanom krpom i vodom.

11.5 Podsjetnik Za Ciséenje

Kada nakon pecenja na zaslonu treperi rrrr/
¢ime vas uredaj podsjeca da ga Cistite
pirolitickim ¢iS¢enjem. Podsjetnik mozete
iskljuciti u podizborniku: Postavke. Pogledajte
poglavlje "Svakodnevna uporaba", Promjena:
Postavke.

11.6 Uklanjanje i postavljanje vrata

Mozete ukloniti vrata i unutrasnje staklene
ploce kako biste ih ocistili. Broj staklenih
ploc¢a razliit je za razli¢ite modele.

/\ UPOZORENJE!

Vrata su teska.

/\ OPREZ!

PaZljivo rukujte staklom, posebno oko
rubova prednje ploce. Staklo se moze
razbiti.

1. Provjerite je li uredaj hladan.
2. Potpuno otvorite vrata.

3. Pritisnite stezne poluge A na dvjema
Sarkama vrata.

4. Vrata pecnice zatvorite do prvog
otvorenog polozaja (pod pribliznim kutom:
70°).

5. Vrata drzite rukom sa svake strane i
izvucite ih od peénice pod kutom prema
gore.

6. Stavite vrata s vanjskom stranom prema
dolje na meku krpu na stabilnu povrsinu.

7. Uhvatite oblogu vrata B na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kop¢u.

8. Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

9. Drzite staklene ploce vrata za gorniji rub
jedan po jedan i povucite ih prema gore iz
vodilice.

10. Ocistite staklenu plo¢u vodom i
sapunicom. Pazljivo osusite staklenu
plo¢u. Staklene plo¢e ne perite u perilici
posuda.

Nakon ¢iS¢éenja gore opisane korake obavite

obrnutim redoslijedom. Najprije umetnite

maniju plocu, zatim vecu i vrata.
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Provijerite jesu li staklene ploCe umetnute u
ispravnom polozaju, jer se u protivnom
povrSina vrata moze pregrijati.

11.7 Zamjena zarulje

==
T X
R\ [

=

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruéa.

1. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.
2. Odspojite uredaj iz elektri€nog napajanja.
3. Stavite krpu na dno pecnice.

Gornja zarulja

1. Okrenite stakleni poklopac i skinite ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite zarulju svjetiljke
odgovarajuéom zaruljom koja je otporna
na toplinu od 300 °C.

4. Postavite stakleni poklopac.

12. OTKLANJANJE POTESKOCA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

12.1 Sto uéiniti ako ...

Problem

Provjerite...

Ne mozete ukljuciti uredaj ili rukovati njime.

Uredaj je pravilno priklju¢en na elektriéno napajanje.

Uredaj se ne zagrijava.

Automatsko iskljuivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava.

Vrata uredaja su zatvorena.

Uredaj se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava.

Blokiranje je iskljucen.

Svijetlo je iskljuéeno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetilika ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u uticnicu.

Err C2 Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.

Err C3 Vrata uredaja su zatvorena ili blokada vrata nije slom-
liena.

Err F102 Vrata uredaja su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

Na zaslonu se prikazuje 00:00.

Nestalo je struje. Podesite sat.

Voda curi iz udubljenja u unutrasnjosti.

PreviSe je vode u udubini unutrasnjosti pecnice.
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®

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske
koja nije u ovoj tablici, iskljucite ku¢ni
osigurac i ponovno ukljucite uredaj. Ako
se Sifra pogreske i dalje pojavljuje,
obratite se servisnom centru.

12.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna plocica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Vidljiva je kada otvorite vrata. Ne
uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) :

Broj proizvoda (PNC):

Serijski broj (S.N.):

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o oznacivanju energetske uéinkovitosti i ekoloSkom dizajnu

Naziv dobavljaca

AEG

Identifikacija modela

NBA5P531AB 944035059

Indeks energetske ucinkovitosti

81.2

Klasa energetske ucinkovitosti

A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

1.09 kWh/ciklusu

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila- 0.69 kWh/ciklusu

torom

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoc¢a zvuka

711

Vrsta pecnice

Ugradbena peénica

Mass

34.5kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

13.2 Informacije o proizvodu za potrosnju energije i maksimalno vrijeme
do primjenjivog nacina rada pri niskoj snazi

Potro$nja energije u stanju pripravnosti 0.8 W
Potro$nja energije prilikom priklju¢enog stanja pripravnosti 20W
Maksimalno vrijeme potrebno da oprema automatski dosegne primjenjivi nacin rada pri niskoj snazi 20 min
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Upute o tome kako aktivirati i deaktivirati
bezi¢nu vezu s mrezom potrazite u poglavlju
+Prije prve uporabe”.

13.3 Savjeti za ustedu energije

Sljededi savjeti pomoci ¢e vam da Stedite
energiju prilikom uporabe uredaja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvrSéena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude te tamne i nereflektirajuce
posude i spremnike..

Nemojte prethodno zagrijavati uredaj prije

kuhanja, osim ako to izri¢ito nije preporuceno.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina
Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite

14. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/:)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektricnih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje
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temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrame toplom ili zagrijavanje ostalih jela.

Kada iskljucite uredaj, na zaslonu se
prikazuje preostala toplina ili temperatura.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetiom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti ocekivanu
ustedu energije.

Wi-Fi
Ako je moguce, iskljucite Wi-Fi kako biste
ustedjeli energiju.

oznacene simbolom :E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.



Pozdravljeni pri podjetju AEG! Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali
naso napravo.

@ Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije

in informacije glede popravil:
www.aeg.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo

SLOVENSCINA 49



invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in mobilnimi napravami z aplikacijo.

Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScCita vklopljena.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.
Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.
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* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali

povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.
» Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo

za to napravo.

« Ce Zelite odstraniti nosilce za resetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.
» Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete

stekla.

* Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvecno razlito olje ali mas¢obne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/\ UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

slednjega je potrebno elektri¢no
napajanje.

2.2 Elektricne povezave

+ Odstranite vso embalazo.

* Ne nameS$cajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev, ki so
na voljo na naSem spletnem mestu.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

» Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Upostevajte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

* Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

* Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost pozara in elektricnega udara.

» Elektri¢no prikljucitev mora oprauviti
usposobljen elektricar.

* Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s ploScice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

* Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

» Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblasCenega servisnega centra.

+  Prikljucni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, e posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.
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Zascita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektricno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

Vti€ vtaknite v vti¢nico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (taliine varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

Preden vtaknete vti¢ v vtiCnico, povsem
zaprite vrata naprave.

Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

2.3 Uporaba

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poSkodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

Ne spreminjajte specifikacij te naprave.
PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vro€ega zraka.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

Ne pritiskajte odprtih vrat.

Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrs§ino za odlaganje.
Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzrogi
mesanico alkohola in zraka.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.
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Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.
Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne
razkrijte nikomur.

/N\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Za preprecCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

Sprememba barve emaijla ali

nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.
Ce napravo namestite za ploS¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plo$¢o pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
Plosce omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Skrb in ¢iséenje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
Skode na napravi.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢ iz glavne vticnice.

Poskrbite, da je naprava hladna. Obstaja
nevarnost, da steklene plosce pocijo.

Ce se steklene plos¢e vrat poskodujejo, jih
takoj zamenjajte. Obrnite se na
pooblascéeni servisni center.



Pri odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

Napravo redno istite, da preprecite
nabiranje umazanije in poSkodbo povrsine
materiala.

Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna

Cistilna sredstva. Za CisCenje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za ¢iS¢enje
pecice, upostevajte varnostna navodila na
embalazi.

2.5 Piroliti€no ¢iS€enje

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poSkodb/Pozara/Kemicnih
emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

Pred izvedbo piroliticnega €iscenja in
zacetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vklju¢no s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), Se posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

Skrbno preberite vsa navodila za

piroliticno Cis¢enje.

Med pirolitinim ¢iS¢enjem naj se otroci ne

zadrzujejo v blizini naprave. Naprava
postane zelo vrocCa, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vro¢ zrak.

Ker je piroliticno CisCenje

visokotemperaturni postopek, ki lahko
spro$¢a hlape iz ostankov kuhanja in
materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim piroliti€nim ¢is€enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zaGetnem predgrevanju.

Med in po piroliticnem ¢is€enju ne polijte

ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne

poskodujete steklenih ploS¢.

Hlapi, ki se sproscajo iz piroliticnih pecic/

ostankov hrane, kot je opisano, niso

Skodljivi za ljudi, vklju€no z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

Med piroliti¢nim ¢iS€enjem in zaCetnim
predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se
hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

Visokotemperaturno piroliti¢no ¢is¢enje
vseh piroliti¢nih pecic lahko poskoduje
povrSine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.

2.6 Notranja osvetlitev

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.

O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporoc¢anje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

Ta izdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Servis

Za popravilo naprave se obrnite na
pooblascéeni servisni center.
Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na obc&insko upravo.
Izklju€ite napravo iz napajanja.
Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.
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3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled

THT

IIII-O
f%

rr

Upravljalna plos¢a
Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik
Upravljalni gumb
Vti¢nica za tipalo za jedi
@ Grelnik

Lug

@_

BA B Haﬁ

4. UPRAVLJALNA PLOSCA
4.1 Vklop in izklop naprave

Za vklop naprave:

1. Pritisnite gumbe. Upravljalni gumbi
izskocijo.

2. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo.

3. Obrnite upravljalni gumb, da prilagodite
nastavitve.

Za izklop naprave: gumb za funkcije pecice

obrnite v polozaj za izklop

4.2 Pregled upravljalne plosce

@ Pritisnite za nastavitev funkcij timerja.
[l Pritisnite za nastavitev: Hitro segreva-

> nje.

-0 Pritisnite in drzite za vklop in izklop lu-
’ ¢i naprave.
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Bl Ventilator

El Nosilec police, snemljiv
Vboklina peéice
Polozaji polic

3.2 Dodatna oprema

Mreza za pecenje

Za modele za torto, ognjevarne jedi,
pecene jedi, posodo/jedi.

Pekac za pecivo

Za vlazno pecivo, pecene dobrote, kruh,
velike peCenke, zamrznjene obroke in za
prestrezanje kapljic, npr. mas¢obe, ko
pecete hrano na mrezi za pecenje.
Posoda za zar/pekac

Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

Sonda za hrano

Za nadzor kuhanja glede na temperaturo v
hrani.

Teleskopska vodila

Za preprostejSe vstavljanje in
odstranjevanje pekacev in reSetke.

R Pritisnite za nastavitev temperature je-
dra hrane z: Sonda za meso

Pritisnite za potrditev izbire.

OK

4.3 Indikatorji prikazovalnika

20BB 056068

h:min:s g

DRAG %/ &

Prikazovalnik s klju¢nimi funkcijami.

5 Naprava je zaklenjena.

\/\9 Podmeni: Kuharski pomocnik.




Podmeni: Cigéenje.

Cas zakasnjenega vklopa je vklopliena.

Podmeni: Nastavitve

Cas delovanja je vklopliena.

Hitro segrevanje pecice je vklopljena.

N |l®

Wi-Fi je vklopljena.

Kuhanje v sopari je vklopljeno.

Daljinsko upravljanje je vklopljena.

vD)

Sonda za hrano je vklopljena.

Odstevalna ura je vklopljena.

Cas priprave je vklopliena.

5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Nastavitev c¢asa

Po prvi prikljucitvi na omrezno napetost
pocakajte, da se na prikazovalniku prikazeta:
"00:00" ali "12:00" (odvisno od modela).

1. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
Cas.
2. Pritisnite OK,

5.2 ZacCetno predgrevanje in
¢iséenje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo. Naprava
lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.

1. 1z naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

2. Nastavite funkcijo E Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje 1
h.

3. Nastavite funkcijo @, Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

4. Nastavite funkcijo (). Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

Vrstica poteka - vizualno prikazuje, kdaj
naprava doseze nastavljeno temperatu-
ro ali kdaj se €as kuhanja izteCe.

5. Izklopite napravo in pocakajte, da se
ohladi.

6. Napravo in pripomocke distite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

7. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

5.3 Brezzi¢na povezava

Za povezavo naprave potrebujete:

* brezzi€no omrezje z internetno povezavo,

* Mobilna naprava, povezana z istim
brezzi€nim omrezjem.

1. Za prenos aplikacije skenirajte QR kodo,
ki se nahaja na hrbtni strani navodil za
uporabo. Aplikacijo si lahko prenesete
tudi neposredno iz trgovine z aplikacijami.

2. Upostevajte navodila za uporabo
aplikacije.

3. Obrnite gumb za funkcije pecice, da

izberete ?Z_.

4. Obrnite upravljalni gumb, da izberete @’/
Wi-Fi. Vklopite ali izklopite ga. Oglejte si
poglavje »Vsakodnevna uporabac,
Spremenite: Nastavitvami.

Wi-Fi je vklopljeno kot privzeto. Preberite si

poglavje "Energetska ucinkovitost", nasveti

za var€evanije z energijo.
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Iz varnostnih razlogov se daljinsko
upravljanje samodejno izklopi po 24 h.
Po potrebi ponovite namestitev.

Frekvenca 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maks. mo¢ EIRP < 20 dBm (100 mW )
Modul Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licence za programsko opremo

Programska oprema v tem izdelku vsebuje
komponente, ki temeljijo na brezpla¢ni in

6. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Funkcije pecice

Vroci zrak

Za pecenje mesa in peko peciva. Nastavite
nizjo temperaturo kot pri funkciji Konvencio-
nalna kuha, ker ventilator enakomerno poraz-
deli toploto po notranjosti pecice.

E Gretje zgoraj/spodaj
Za peko in pe€enje mesa na enem polozZaju
reSetke.

~] SteamBake

Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Za-
gotovite pravo barvo in hrustljavo skorjo med
pecenjem. Za vecjo sonost med pogreva-
njem.

E] Zamrznjene jedi
Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti
krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
danski zvitki).

Pizza funkcija
Za peko pice in drugih jedi, ki zahtevajo ve¢
toplote od spodaj.

Q Gretje spodaj
Za zapecenost in hrustljavo dno. Uporabite
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odprtokodni programski opremi. AEG izraza
hvaleznost za prispevke odprtokodne
programske opreme in skupnosti s podrocja
robotike razvojnemu projektu.

Za dostop do odprte kode teh brezplacnih in
odprtokodnih komponent programske
opreme, katerih pogoje za licenco je treba
objaviti, in za ogled popolnih informacij o
njihovih avtorskih pravicah ter veljavnih
pogojih za licenco obiscite: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (mapa
NIUS).

r@ ¥Iaino p_ec':_enje . )

a funkcija je zasnovana za var€evanje z
energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v napravi razli-
kuje od nastavljene. Uporabljena je akumuli-
rana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj-
$a. Za dodatne informacije si oglejte poglavje
»Dnevna uporaba«, Opombe: Vlazno pece-
nje.

Zar
B Za pecenje tankih Zivil na Zaru in popekanje
kruha.

Infra pe€enje
Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s
kostmi na eni vi$ini. Za gratiniranje in dodatno
zapecenost.

Lu¢ lahko med nekaterimi funkcijami
pecice pri nizji temperaturi od 80 °C
samodejno ugasne.

6.2 Opombe v zvezi s: Vlazno
pecéenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z: IEC/EN 60350-1.



Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
vlage« Vlazno pecenje. Splosna priporocila
za varCevanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost«, Napotki
za varCevanje z energijo.

6.3 Nastavitev: Funkcije pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

S Hitro segrevanje pecice - pritisnite in
drzite , da skrajSate Cas segrevanja. Na voljo
je za nekatere funkcije pecice. Ventilator se
lahko vklopi samodejno.

6.4 Nastavitev: SteamBake —
Kuhanje s paro

1. Poskrbite, da je naprava hladna.

2. Vboklino pecice napolnite z najve¢
250 ml vode iz pipe.
Vbokline ne polnite ponovno med peko ali
ko je naprava vroca.

3. Obrnite gumb za funkcije pecice, da

izberete funkcijo pecice (@),

4. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

5. Predhodno ogrevajte prazno napravo za
10 min, da ustvarite vlago.

6. Zivila vstavite v napravo.

7. Po koncu kuhanja obrnite gumb za
funkcije pecice v polozaj za izklop, da
izklopite napravo.

8. Ko je naprava hladna, z mehko krpo
odstranite preostalo vodo iz vbokline
pecice, se prepricajte,

/\ UPOZORNENIE!

Previdno odprite vrata. Sprosc¢ena vlaga
lahko povzroci opekline.

6.5 Vstop: Meni =

Odprite Meni za dostop do kuharskega
pomochnika in nastavitev.

1. Zavrtite gumb za funkcije pecice na =.

Na prikazovalniku se prikaze % rrrr/ @}'
2. Obrnite upravljalni gumb in izberite ikono

za vstop v podmeni. Pritisnite OK.

6.6 Nastavitev: Kuharski

pomoénik %

Kuharski pomo¢nik podmeni je sestavljen iz
programov, ki so zasnovani za namenske
jedi. Programi se zazenejo z ustrezno
nastavitvijo. Med kuhanjem lahko spremenite
Cas in temperaturo.

1. Zavrtite gumb za funkcije pecice na =.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete ¥
Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete jed
(P1-P...). Pritisnite OK.

4. Zivila poloZite v napravo. Pritisnite OK.

5. Ko se funkcija kon¢a, preverite, ali je

hrana pripravljena. Po potrebi podaljSajte
¢as kuhanja.

Podmeni: Kuharski pomo¢nik

Legenda

Sonda za meso mora biti povezana za upora-
bo funkcije. Preberite si poglavje »Uporaba
dodatne opreme«.

Vboklino pecice napolnite z vodo za pripravo
na pari.

Preden zac¢nete peci, predhodno ogrejte apa-
rat.

OB E| >

Visina reSetke. Preberite si poglavje "Opis iz-
delka".

Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka
jedi, ki jo lahko preverite v razpredelnici.
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Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Goveja pecenka,

P1 manj peéena
pp Goveja pecenka, 1-15kg; 4-5cm ? IEI_Z; pekac za pecivo ] ]
srednje peéena debelih kosov N?kaj minut prazite meso v vroCi posodi. Vstavite v apa-
rat.
P3 Goveja pec¢enka, do-
bro pecena
g(r:]zek, srednje pe- ;800m_ gége?en;:ﬁz /? E] E‘ 3; posoda za pec€enje na mrezi za pecenje
P4 Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.
:?::?;g;::gié?_’e- 15-2kg /‘? IE‘ 2; posoda za pec€enje na mrezi za pe¢enje
P5 ka, notranje stegno Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Dodajte tekoci-
debela potrebusina) no. Vstavite v aparat.
Goveja pec¢enka,
P6 manj pecena (pecenje
z nizko temp.)
Goveja pecenka, 1-15kg: 4-5cm V= 2; pekaé za pecivo
P7 srednje pecena (pe- debelih kosov  Nekaj minut praZite meso v vrogi posodi. Vstavite v apa-
&enje z nizko temp.) rat.
Goveja pecenka, bolj
P8 pecena (pecenje z niz-
ko temp.)
P9 Goveji file, manj pe-
¢en (pocasno kuhanje)
Goveji file, srednje _ 5. 02 pekaé za pecivo
P10 peden (potasno kuha- 05-15kg; 5-6 CminG 5 i ; i
nie) cm debelih kosov NTKaJ minut prazite meso v vroCi posodi. Vstavite v apa-
rat.
P11 Goveji file, bolj pe-
¢en (pocasno pecenje)
;Ie(;g;:)ja pecenka (npr. Olsée‘lt;gl:(s;o:i em /‘? IEI 2; posoda za pecenje na mrezi za pe¢enje
P12 Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Dodajte tekoci-
no. Vstavite v aparat. Pecite pokrito.
P13 :ﬁﬁ:ésevm]sm vrat 15-2kg /P B 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
V posodo za pecenje mesa dodajte 200 ml tekoCine.
SyLnjina (pecenje z 1.5-2kg /‘? IEI 2; pekac za pecivo
P14 nizko temp.) Po polovici ¢asa pe¢enja meso obrnite, da se enakomer-
no zapece.
Svinjska ledvena pe- 1-1.5kg;5-6cm . 55 —
P15 éenkja, sveza P debeli% KosoV /PE 2; posoda za pecenje na mrezi za pec¢enje

Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.
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Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Svinjska rebra

2 - 3 kg; uporabite

El 3; globok pekaé

P16 sut;Onvke; r2e-b§c:m Dodaijte tekocino, da prekrijete spodniji del jedi. Po polovi-
ci asa pe€enja meso obrnite.
p J
P17 Jagnje_cle stegno s 15-2 k_g; 7-9cm /‘?El 2; posoda za pecenje na pekacu za pecivo
kostmi debelih kosov - o~ A e .
Dodaijte tekocino. Po polovici €asa pe€enja meso obrnite.
Cel piscanec 1-15kg sveze  #)[] 2; L) 200 ml; kozica na pekaéu za pecivo
P18 Po polovici ¢asa pe¢enja pi§¢anca obrnite, da se enako-
merno zapece.
P19 Pis¢éanec, polovica 0.5-0.8 kg /‘? EI 3: pekaé za pecivo
P20 Pisancje prsi 180 - 200 g na kos /‘? IE] El 2; kozica na mrezi za pecenje
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi.
Piscancja bedra, sve- . /‘? E 3; pekaé za pecivo
P21 *a Ce ste pi$¢angja bedra marinirali, nastavite nizjo tempe-
raturo in jih pecite dlje.
Raca, cela 2-3kg /‘? EI 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
P22 Postavite meso v posodo za pecenje. Po polovici ¢asa
pecenja raco obrnite.
Gos, cela 4-5kg /P B 2; globok pekaé
P23 Postavite meso na globok pekac¢. Po polovici ¢asa pece-
nja gos obrnite.
P24 Mesnastruca kg /‘?E 2; mreza za pecenje
P25 ;::rls riba, pe€¢ena na 0.5 - 1 kg na ribo /0? E 2 pekaé za pecivo
Ribo napolnite z maslom, zac¢imbami in zeli$¢i.
P26 Ribji file . E B 3; kozica na mrezi za pe¢enje
Skutna torta -
P27 B 2; @ 28 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje
p2g Jabolcni kolac . A= 2; L) 100 - 150 ml; pekaé za pecivo
P29 Jaboltna pita . El 2; model za pito na mrezi za peéenje
Jabol¢na pita -
P30 P EB 2; &J 100 - 150 ml; @ 22 cm model za pito
na mrezi za pecenje
Cokoladni kolaé z 2 kg testa .
P31 | czniki g B 3; globok pekaé
P32 Muffini ) EB 2; &J 100 - 150 ml; peka¢ za muffine na mrezi

za pecenje
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
P33 Biskvitno pecivo . El 2; model za kruh na mrezi za peéenje
P34 Pecen krompir 1kg El 2; pekat za pecivo B ) ,
Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za pecivo.
P35 Eg:sm krompir v ob- Tk E 3i_pekaé za pecivo, obdan s papirjem za peko
Narezite krompir na kose.
P36 gll;izana zelenjava na 1-15kg El SiApekaé za pecivo, obdan s papirjem za peko
Narezite zelenjavo na kose.
p37 Kroketi, zamrznjeni 0.5 kg El 3: pekac za pecivo
Ocvrt krompir, za- 0.75 kg . N .
P38 mrznjen E 3; pekaé za pecivo
P39 :\:i::?atzzzsﬂﬁ?r{'nai‘llgga- 1-15kg El 2; mesni zvitki na mrezi za peéenje
nja listici
P40 gﬁgcl‘?onmggmp" 1-15kg E 1; mle:srji zvitki na mrgii za peéenjg
Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrnite.
P41 Sveza pizza, tanka - E B 2; &] 100 ml; pekac za pecivo, obdan s papi-
rijem za peko
P42 Sveza pizza, debela - ‘ZE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P43 Kis . B 2; model za pecenje na mrezi za peéenje
Francoske Strucke / 0.8 ki . . .
P44 ciabatta/ beli kruh g ‘”I;]mg fue %J 150 ml; peka¢ za pecivo, obdan s papi-
Vec¢ ¢asa, potrebnega za beli kruh.
Polnozrnat / rzen / ¢r- 1kg

P45

ni kruh

E B 2; &J 150 ml; peka¢ za pecivo, obdan s papi-
rjem za peko / modelom za kruh na mrezi za pecenje

6.7 Spreminjanje: Nastavitve £

1. Zavrtite gumb za funkcije pedice na =.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete @?

Pritisnite OK.
3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete

nastavitev. Pritisnite OK.
4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite

vrednost. Pritisnite OK.

5. Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj
za izklop, da zapustite Meni.
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Podmeni: Nastavitve

Nastavitev: Vrednost
01 Ura Spremeni
02 Osvetlitev 1-5

03 Zvok tipk 1 - Pisk, 2 - Klik, 3 -
I1zklop zvoka
04 Glasnost 1-4

05 Sonda za hrano Deja- 1 - Alarm in zausta-
nje vitev, 2 - Alarm




Nastavitev: Vrednost Nastavitev: Vrednost
06 Cas delovanja Vklop/Izklop 12 Pozabi omrezje Da/ne
07 Osvetlitev Vklop/Izklop 13 Predstavitveni nacin Aktivacijska koda:

2468

08 Hitro segrevanje peci-  Vklop/lzklop

ce 14 Razli¢ica programske  Preverjanje

opreme
09 Opomnik za Ciscenje Vklop/Izklop
15 Ponastavi vse nasta- Da/ne

10 Wi-Fi Vklop/Izklop vitve
11 Samodejno daljinsko Vklop/Izklop

delovanje

7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Kljuéavnica (&

Ta funkcija preprecuje nenamerno
spremembo funkcije naprave.

Ko je vklopljena, ko je naprava v uporabi,
zaklene upravljalno plosc¢o, zaradi Cesar se
trenutne nastavitve kuhanja nadaljujejo.

Ko je vklopljena, ko je naprava izklopljena,
ohranja upravljalno plosc¢o zaklenjeno, kar
preprecCuje nenameren vklop naprave.

OOK . pritisnite in drzite za vklop funkcije.

Oglasi se zvocni signal. IE'I - utripne 3-krat, ko
je zapora vklopljena.

@OK - pritisnite in drzite za izklop funkcije.

7.2 Samodejni izklop

Ce je funkcija pecice vklopliena in nastavitve
niso spremenjene, se naprava po dolo¢enem
Gasu iz varnostnih razlogov samodejno
izklopi.

C) © (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Ce nameravate funkcijo pegice uporabljati
dlje Casa, kot je ¢as za samodejni izklop,
nastavite dolzino peCenja. Oglejte si poglavje
»Casovne funkcije«.

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Cas
zakasnjenega vklopa.

7.3 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.
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8. CASOVNE FUNKCIJE
8.1 Opis funkcij timerja

Q Za nastavitev odstevanja. Ko se pro-
gramska ura izteCe, se oglasi zvoéni

Odstevalna signal. Ta funkcija ne vpliva na delova-
ura nje naprave in jo lahko kadar koli na-
stavite.
Za nastavitev Casa priprave hrane. Ko
STOP se programska ura konéa, se oglasi
Cas pripra- zvocni signal, funkcija pecice pa se sa-
ve modejno izklopi.
@ Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.
Cas zakas-
njenega
vklopa
@ Za prikaz trajanja delovanja naprave.
Cas del Najvec je 23 h 59 min. Ta funkcija ne
as delova- vpliva na delovanje naprave in jo lahko
nja kadar koli nastavite.

8.2 Nastavitev: Odstevalna ura

1. Pritisnite O.

Na prikazovalniku se prikaze: 0:00 in D
2. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Odstevalna ura.

3. Pritisnite OK. Programska ura zacne
takoj odstevati Cas.

8.3 Nastavitev: Cas priprave s%

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

2. Pritiskajte @ dokler se na prikazovalniku
ne prikaze: 0:00 in s%

3. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Cas priprave.

4. Pritisnite OK. Programska ura za¢ne
takoj odstevati Cas.

5. Ko se ¢as iztece, pritisnite OK in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.
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8.4 Nastavitev: Cas zakasnjenega
vklopa &

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

2. Pritiskajte @ dokler se na prikazovalniku

ne prikaze: @in START .
3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
zacCetni Cas.

4. Pritisnite OK,

Na prikazovalniku se prikaze: =-:-- @ sToP.
5. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
Gas konca.

6. Pritisnite OK
Programska ura za¢ne odstevati ¢as ob
nastavljenem zacetnem Casu.

7. Ko se Cas izteCe, pritisnite OK in obrnite
gumb za funkcije pe€ice v polozaj za
izklop.

8.5 Nastavitev: Cas delovanja ®

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na ?Z_,
da odprete Meni.

2. Obrnite upravljaini gumb, da izberete @ /
Cas delovanja. Oglejte si poglavje
"Vsakodnevna uporaba", Meni:
Nastavitve.

3. Pritisnite OK.

4. Obrnite upravljalni gumb, da vklopite in
izklopite ¢as delovanja.

5. Pritisnite OK.
8.6 Nastavitev: Ura

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na ?:_,
da odprete Meni.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete @ /
Ura. Oglejte si poglavje "Vsakodnevna
uporaba", Meni: Nastavitvami.

3. Obrnite upravljalni gumb za nastavitev
ure.

4. Pritisnite OK.



9. UPORABA PRIPOMOCKOV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Vstavljanje opreme

®

Funkcije dodatne opreme se lahko
razlikujejo glede na model. Za vec
informacij o dodatni opremi si oglejte
poglavje »Opis izdelka«.

« Sestavine morajo imeti sobno
temperaturo.

* Ne uporabljajte za tekoce jedi.

* Med pec€enjem mora biti igla sonde za
meso povsem vstavljena v jed.

Kuhanje z: Sonda za hrano

Mala zareza na vrhu poveca varnost in
zascito pred nagibom. Zareze so tudi
varovala proti prevracanju. Rob okrog mreze
preprecuje zdrs posode s police.

Dodatno opremo (reSetka/pladenj) vstavite v
vodila nosilca reSetk. Poskrbite, da se bo
polica dotikala hrbtne strani pecice, .

Ce ima pekad nagib, ga namestite proti
zadnjemu delu notranjosti pecice.

Ce je na dodatni opremi napis, se preprigajte,
da je obrnjen proti vam.

Ce uporabljate pladenj z luknjami, pod njega

postavite pladenj/posodo za zbiranje kapljic

tekocine.

9.2 Sonda za hrano

Meri temperaturo znotraj hrane.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

. °C - temperatura v napravi. Biti mora vsaj
25 °C visje od temperature jedra Zivila.

. /‘? - temperatura jedra hrane.
Priporocila:

/N\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin, ker se sonda
za meso in nosilci reSetk segrejejo.
Rocaja sonde za meso se ne dotikajte z
golimi rokami. Vedno uporabljajte

zascitne rokavice.

1. Vklopite napravo.

2. Nastavite funkcijo pecice in po potrebi
temperaturo pecice.

3. Vstavite sondo za meso v posodo:
Meso, perutnina in ribe
Celotno iglo sonde za hrano vstavite v
meso ali ribo na najdebelejSem delu.

),

N—

Zlozenka

Konico sonde za meso vstavite to¢no v
sredino zlozenke. Sonda za hrano se
med kuhanjem ne sme premikati. Za to
uporabite trdno sestavino. Z robom
posode za pecenje podprite silikonski
roCaj sonde za meso. Konica sonde za
meso se ne sme dotakniti dna posode za
pecenje.
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4. Sondo za meso prikljucite v vti¢nico v
napravi. Preberite si poglavje "Opis
izdelka".

Na prikazovalniku se prikaze trenutna

temperatura sonde za meso.

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporocila za pec¢enje

Temperature in ¢asi pecenja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter
kakovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin.

Va$a naprava lahko pece ali pripravlja
drugace kot vasa prejSnja naprava. V
spodnjih namigih so prikazane priporocene
nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in
polozaj reSetk za doloCene vrste hrane.
Polozaje reSetk Stejte od spodaj navzgor.
Ce za dologen recept ne najdete nastavitev,
poiscite podobne.

Za nasvete glede varCevanja z energijo si
preberite poglavje "Energetska ucinkovitost".

Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:

5. A pritisnite, da nastavite temperaturo
jedra sonde za meso.

6. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

7. Pritisnite OK.

8. Ko hrana doseze nastavljeno
temperaturo, se oglasi zvocni signal.
Preverite, ali je hrana pripravljena. Po
potrebi podaljSajte ¢as kuhanja.

9. Iztaknite vti¢ sonde za meso iz vti¢nice
ter vzemite jed iz naprave.

E| PoloZaj resetke

Q) Cas priprave (min)

10.2 Vlazno pecenje - priporoc¢eni
pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in
posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih
barvnih in odbojnih posod.

* Ponev za pico - temna, neodbojna,
premera 28cm

* Posoda za peko - temna, neodbojna,
premera 26cm

* Ramekins - keramika, premer 8cm, viSina
5cm

* Flan osnovni model - temen, neodbojen,

g Vrsta Zivila premer 28cm
Funkcija petice 10.3 Vlazno peéenje
°C  Temperatura Za najboljSe rezultate upostevaijte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.
— Pribor
5§
=

Gratinirane testenine

200 - 220

45 - 55

Gratiniran krompir

180 - 200

70-85

Musaka

170 - 190

°C O =
3
3
3

70 - 95
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Lazanja 180 - 200 75-90 3
Kaneloni 180 - 200 70 - 85 3
Kruhov narastek 190 - 200 55-70 3
Rizev puding 170 - 190 45 - 60 3
Jaboléno pecivo iz umeSanega testa (okrogel 160 - 170 70-80 3
model za pecenje)
Beli kruh 190 - 200 55-70 3

10.4 Informacije za testne institute

Preizkusi v skladu z: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Peka na enem nivoju

b= — o,
&L, = C O =
Pusti biskvit Vroci zrak Mreza za pecenje 160 45 - 60 2
Pusti biskvit Gretje zgoraj/ Mreza za pecenje 160 45 - 60 2
spodaj
Jaboléna pita 1) Vrodi zrak Mreza za pecenje 160 55-65 2
Jaboléna pita 1) Gretje zgqraj/ Mreza za pecenje 180 55 - 65 1
spodaj
Masleni piskoti Vroéi zrak Pekac za pecivo 140 25-35 2
Masleni piskoti Gretje zgoraj/ Pekac za pecivo 140 25-35 2
spodaj
Drobno pecivo (20 kosov na Vroci zrak Pekac za pecivo 150 20-30 3
pekac) 2)
Drobno pecivo (20 kosov na Gretje zgoraj/ Pekac za pecivo 170 20-30 3
pekad) 2) spodaj
Toast 3) Zar MrezZa za pecenje Najvecje 1-2 5

1) 2 modela sta nameséena posevno (J 20 cm). Des|

2) Predhodno ogrejte prazno napravo.

3) Prazno napravo predgrejte 5 min.

Peka na ve¢ nivojih

ni mora biti namescen blize sprednjemu delu od levega.

= - o,

&L = C O =
Masleni piskoti Vrog¢i zrak Pekac za pecivo 140 25-45 2in4
Drobno pecivo (20 kosov na Vroc¢i zrak Pekac za pecivo 150 25-35 2in4

pekac) 1)
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Pusti biskvit Vroéi zrak

MrezZa za pecenje 160

45 -55 2in4

Jabol¢na pita Vroc¢i zrak

Mreza za pecenje 160

55-65 2in4

1) Predhodno ogrejte prazno napravo.

11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Opombe o €is€enju
Cistilna sredstva

» Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim Cistilom.

» Za CisCenje kovinskih povrsin uporabite
namensko Cistilno sredstvo

* Madeze ocistite z blagim cistilnim
sredstvom.

Vsakodnevna uporaba

» Po vsaki uporabi oCistite notranjost
naprave. Nakopi¢ena mas€oba ali drugi
ostanki lahko povzrocijo pozar.

* Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20
minut. Notranjost naprave osusite samo s
krpo iz mikrovlaken po vsaki uporabi.

Pripomocki

* Vso dodatno opremo ocistite po vsaki
uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite
samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in
blago Cistilno sredstvo. Pripomoc¢kov ne
pomivajte v pomivalnem stroju.

* Pripomockov s premazom proti prijemanju
ne Cistite z abrazivnimi €istilnimi sredstvi
ali ostrimi predmeti.

11.2 Ciséenje vbokline peéice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da
odstranite ostanke apnenca.

®

Za funkcijo: SteamBake ocistite pecico
vsakih 5 - 10 ciklov peke.

1. Vilijte 250 ml belega kisa ali citronske
kisline v vboklino pecice.
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Uporabite najve¢ 6-odstotni kis brez
dodatkov.

2. Kis naj 30 minut pri temperaturi okolja
raztaplja ostanke apnenca.

3. Notranjost pecice ocistite s toplo vodo in
mehko krpo.

11.3 Odstranjevanje nosilcev resetk

Pred zacetkom ciS¢enja naprave odstranite
nosilce reSetk.

1. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Spredniji del nosilca resetke povlecite
stran od stranske stene.

3. Zadniji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

|

‘

Y
I

=3

4. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

Zadrzevalni zatiCi na teleskopskih vodilih

morajo biti obrnjeni napre;j.

11.4 Piroliticno c¢iScenje

/\ UPOZORNENIE!
Obstaja tveganje opeklin.




/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite
druge naprave, jih ne uporabljajte
so¢asno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.

Funkcije ne zacnite, Ce niste povsem zaprli
vrat pecice.

1. Poskrbite, da je naprava hladna.

2. Odstranite vso opremo in odstranljive
nosilce reSetk.

3. Notranjost pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo in
blagim Cistilnim sredstvom.

4. Obrnite gumb za funkcije pecice na ?Z_,
da odprete Meni.

5. Obrnite upravljalni gumb, da izberete rrrr/
in pritisnite OK.

Program cis€enja Trajanje
C1 - Rahlo ¢is€enje 1h
C2 - Obicajno ciscenje 1 h 30 min
C3 - Temeljito ¢iS€enje 3h

6. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
program ciS¢enja in pritisnite OK,
7. Pritisnite OK za zagetek iséenja.

Ko se zazene CiS€enje, so vrata naprave
zaklenjena in Iu¢ je ugasnjena. Dokler se

vrata ne odklenejo, prikazovalnik prikazuje

&.

8. Po CiS€enju obrnite gumb za funkcije
pecice v polozaj za izklop.

9. Pocakajte, da se naprava ohladi in se
vrata odklenejo. Notranjost pecice o istite
z mehko krpo in vodo.

11.5 Opomnik za ¢iS€enje

Ko po kuhanju na prikazovalniku utripa rrrr/
vas naprava opomni, da jo je potrebno ocistiti
s piroliticnim ¢iS¢enjem. Opomnik lahko
izklopite v podmeniju: Nastavitve. Oglejte si
poglavje »Vsakodnevna uporabag,
Spremenite: Nastavitve.

11.6 Odstranjevanje in names¢éanje
vrat

Za cisCenje lahko odstranite vrata in notranje
steklene plosce. Stevilo steklenih plos¢ se
razlikuje med modeli.

/\ UPOZORNENIE!

Vrata so tezka.

/\ POZOR!
S steklom ravnajte previdno, zlasti okoli
robov sprednje plo$ce. Steklo lahko podi.
1. Poskrbite, da je naprava hladna.
2. Povsem odprite vrata.
3. Pritisnite vpenjalni rogici A na tecajih.

4. Vrata pecice zaprite do prvega polozaja
odpiranja (pod pribliznim kotom: 70°).

5. Vrata primite na vsaki strani z eno roko in
jih potegnite stran od pecice pod kotom
navzgor.

6. Nato polozite vrata z zunanjo stranjo
navzdol na mehko krpo in trdno povrsino.

7. Okvir vrat B pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

8. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

9. Steklene plos¢e vrat primite na zgornjem
robu eno za drugo in jih potegnite
navzgor iz vodila.
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10. Stekleno plos¢o odistite z vodo in milom.

Stekleno plos¢o temeljito osusite.
Steklenih ploS¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.
Po &iS€enju naredite zgornje korake v
obratnem vrstnem redu. Najprej vstavite
manj$o plosco, nato pa vecjo in vrata.

Poskrbite, da boste steklene plosce vstavili
pravilno, drugace se lahko povrsina vrat
pregreje.

11.7 Zamenjava zarnice

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...

1. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Izkljucite napravo iz napajanja.

3. Krpo polozite na dno pecice.

Zgornja zarnica

1. Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

==
T X
R\ [

=

2. Ocistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. Namestite stekleni pokrov.

Tezava

Prepricajte se, ali

Naprave ni mogoce vklopiti ali je uporabljati.

Naprava je pravilno priklju¢ena na napajanje.

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Vrata naprave so zaprta.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Klju€avnica je izklopljeno.

Lu¢ ne sveti.

Vlazno pecenje je vklopljena.

Lu¢ ne deluje.

Lu¢ je pregorela.

Sonda za hrano ne deluje.

Vti¢ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢nico.

Err C2

Izvlekli ste vti€¢ Sonda za hrano iz vti¢nice.
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Tezava

Prepricajte se, ali

Err C3 Vrata naprave so zaprta ali pa zapora vrat ni pokvarje-
na.

Err F102 Vrata naprave so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

Na prikazovalniku se prikaze 00:00.

Pri$lo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je prevec vode.

®

Ce se na prikazovalniku prikaze koda
napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite
in vklopite varovalko, da ponovno
zazenete napravo. Ce se koda napake
pojavi ponovno, se obrnite na
pooblasc€eni servisni center.

12.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblascen servisni
center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
Plo&cica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju naprave. Vidna je, ko
odprete vrata. PloS¢ice za tehni¢ne navedbe
ne odstranjujte z naprave.

Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.) :

Produktna stevilka (PNC):

Serijska Stevilka (S.N.):

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem ozna¢evanju

Ime dobavitelja

AEG

Identifikacija modela

NBA5P531AB 944035059

Indeks energijske ucinkovitosti

81,2

Razred energijske ucinkovitosti

A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

1,09 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, na¢in z ventilatorjem

0,69 kWh/cikel

Stevilo votlin pedice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

711

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

34.5kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektri¢ni aparati za pripravo jedi — 1.

Metode za merjenje obnasanja.

del: Stedilniki, pedice, parne pedice in Zari —
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13.2 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega ¢asa za dosego

ustreznega nacina nizke moci

Poraba energije v stanju pripravljenosti 0.8 W
Poraba energije v omreznem stanju pripravljenosti 20W
Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke mogci 20 min

Za navodila o vklopu in izklopu brezzi¢ne
omrezne povezave si oglejte poglavje "Pred
prvo uporabo”.

13.3 Nasveti za varCevanje z
energijo

Spodniji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
varCevanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporocljivo.

Presledki med pecenjem ve¢ jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom Casa pecenja znizajte

14. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznaCuje simbol
A%

L. EmbalaZo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota ali temperatura.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
pricakovani prihranek energije.

Wi-Fi

Ko je mogoce, izklopite Wi-Fi, da prihranite
energijo.

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. 1zdelek vrnite na
krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se
obrnite na obcinski urad.
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